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Modernidade e bom
senso no trabalho rural

O Brasil possui uma legislacdo trabalhista ultra-
passada, que ndo acompanhou o avanco tecnolégico
nem os principios e responsabilidades das relacdes
de trabalho valorizados em uma sociedade contem-
poranea.

No caso do agro, ha inumeras circunstancias nas
quais uma inadequada aplicacdo de conceitos urba-
nos e industriais resulta em equivocos desastrosos.

Dia util no campo nao segue o calendario e, sim as
especificidades da atividade rural relacionadas ao cli-
ma, ciclos de plantio ou da producao animal, épocas
de colheita, entre outros fatores.

A verdade é que mudancas sdo fundamentais para
dar seguranca juridica ao empregador, destravar ne-
gocios, bem como assegurar empregos e gerar novas
oportunidades aos trabalhadores — sem ferir direitos.
Sdao modificacdes que somente trardo beneficios,
contribuindo para reduzir o custo Brasil e aumentar
nossa produtividade.

O Brasil é o pais que mais possui acdes na area tra-
balhista. S6 para se ter ideia, entre 2011 e 2015, fo-
ram 1,35 milhdo de ac¢bes - volume 49% superior aos
cinco anos anteriores. E preciso estancar este tsunami
de judicializacdo e consequente passivo trabalhista,
pacificando as relagdes de trabalho e formalizando
modelos que o mercado requer.

Existem varios aspectos da legislacdo trabalhista
que afetam diretamente a producao rural e que pre-
cisam ser modificados, dentre os quais destaco dois.

O primeiro passa pela definicdo objetiva e cristali-
na do que deve ser considerado trabalho escravo ou

andlogo a escravidao. A regulamentacdo desse con-
ceito nao pode dar margem a interpretacdes, abrindo
brechas para subjetividade.

Uma regulamentacao concreta e esclarecedora re-
duzird o perigo de os fiscais do trabalho determina-
rem expropriacdes de modo arbitrario e de que irre-
gularidades trabalhistas simples sejam enquadradas
como trabalho escravo.

Outro aspecto que merece extrema atengdo passa
pela questao da terceirizacao. No Brasil, nao existe lei
que regule trabalho terceirizado. Esse vacuo regulaté-
rio vem judicializando a terceirizacdo no Pais, deixan-
do empresas e trabalhadores a mercé da interpreta-
cdo do Poder Judiciario.

Bem regulada, a terceirizacdao nao significa preca-
rizacdo do trabalho. Muito pelo contrdrio. Entre seus
beneficios, diminui a informalidade, reduz custos, es-
timula o empreendedorismo, foca na especializacao
e incentiva a competitividade num mundo cada vez
mais integrado em rede por cadeias globais de valor.

Em sintese, assim como ocorreu com a tematica
ambiental, estd na hora de defender e conquistar o
bom senso nas questdes trabalhistas. Ao setor rural,
caberd nao apenas agées no ambito dos poderes Le-
gislativo e Executivo, mas principalmente um grande
esforco de comunicacdo que mostre a sociedade os
beneficios que a modernizacao da legislacdo traba-
Ihista como um todo trara para o desenvolvimento
socioecondmico do Pais.

Sk

Antonio Mello Alvarenga Neto
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Panorama

‘CARNE CARBONO NEUTRO’
Novo selo deve
ampliar mercado
nacional de carnes
criacao do selo “Carne Carbono Neutro” (CCN), regis-

-/\ trado recentemente como patente brasileira junto ao

Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), deve ofe-
recer novos rumos as carnes bovinas frescas, congeladas e/
ou transformadas, que sao produzidas no Brasil. O antncio foi
feito por pesquisadores da Embrapa Gado de Corte (MS), du-
rante evento realizado em Campo Grande, em junho de 2016.

“O selo poderd melhorar a visibilidade da carne brasilei-
ra em mercados mais exigentes, como o europeu, com po-
tencial de ampliar as exportacdes. J& no mercado interno,

MOSCA-DA-CARAMBOLA

‘Febre aftosa’ da

fruticultura ameaca

culturas no Brasil
onsiderada uma das principais ameagas a fruticultu-

ra nacional e popularmente conhecida como a “febre

aftosa” entre as moscas-das-frutas, a mosca-da-carambola
(Bactrocera carambolae) vem colocando em risco as culturas
e, consequentemente, as exportacoes brasileiras, com des-
taque para acerola, banana, caju, carambola, jambo, laranja,
manga e tangerina.

Originéria do Sul da Asia e introduzida no continente
americano pelo Suriname, em meados de 1975, a praga foi
detectada na Guiana Francesa, em 1989, chegando ao muni-
cipio brasileiro de Oiapoque, no Estado do Amap3, sete anos
mais tarde, e na cidade de Santana no ano de 2000, época
em que o inseto se expandiu para diversas localidades da
regiao Sul amapaense.

Riscos de propagacao
Por causa do intenso trafego das embarcacdes do Porto
de Santana (AP) para o Baixo e Médio Amazonas, até as cida-
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concorre para ampliar o setor de carnes diferenciadas, com
apelo de qualidade associada aos beneficios ambientais,
com mitigacdo dos Gases de Efeito Estufa (GEEs)", salienta o
pesquisador da Embrapa Gado de Corte Roberto Giolo.

De acordo com ele, a principal finalidade da marca-con-
ceito CCN serd atestar a producao de bovinos de corte em
sistemas com a introducéo obrigatoria de drvores como dife-
rencial, promovendo o bem-estar animal.

Estratégias

Para a producdo mais sustentavel de carne bovina em ter-
ritério nacional, o cientista acredita que o novo selo “podera
ser uma boa estratégia para demonstrar todo o esforco do
Brasil, em suas a¢bes voluntérias frente as mudancas climati-
cas; para producao e exportacao de um produto diferenciado;
e para valorizar a pecudria e a gestdo ambiental do Pais"

Giolo informa ainda que o publico-alvo desta “nova car-
ne” serd todo e qualquer mercado mais exigente, “ndo sé
pela qualidade do produto, mas pelo menor impacto am-

Wenderson Araujo

Mosca-da-carambola tem o abdome
amarelado e marcado por listras negras

des de Belém (PA) e Manaus (AM), além dos voos diarios que
deixam Macapa rumo ao restante do Pais, a presenca da pra-
ga nesta regido traz riscos constantes de propagacao do inse-
to para outras partes do Brasil. O principal temor, no momen-
to, é que a mosca-da-carambola avance para as localidades
produtoras de frutas, especialmente no Vale do Sdo Francisco.

Em fevereiro de 2007, a mosca-da-carambola foi detec-
tada no Distrito de Monte Dourado, em Almerim (PA). Em
marco do ano seguinte, a partir de uma ac¢do conjunta entre
Para e Amapa, a praga foi erradicada daquela area.

Conforme o Ministério da Agricultura, “este fato € um exem-
plo tipico de parceria, que pode se repetir em outras situacoes
e em dreas do Pais, demonstrando possibilidade de erradica-
¢do da praga” Sendo assim, “é fundamental reduzir e erradicar
a mosca-da-carambola do Sul do Amapa e restringir sua loca-
lizacao, pelo menos, nos municipios do Oiapoque e Calcoene”.



biental do sistema
produtivo, princi-
palmente com re-
lacdo as emissoes
de GEEs, como a
Europa e Japao”.

Ele também acre-
dita que o novo selo
também sera um facilitador
para as metas nacionais previstas no Pla-
no de Agricultura de Baixo Carbono, “na
medida em que o selo esta associado a
carne produzida em sistemas pecuarios
que incluem o componente arbéreo
plantado, como sistemas silvipastoris e
agrossilvipastoris”. “Estes sistemas, por
sua vez, se enquadram como modelos
de Integracado Lavoura-Pecudria-Floresta
(ILPF), que consistem em uma das acoes
propostas pelo Plano ABC".

Para conseguir identifica-la, o Mapa informa que, na fase adulta, a mosca-da-
carambola tem de sete a oito milimetros de comprimento, a parte superior do
torax é de cor negra, o abdome é amarelado e marcado por listras negras, que
se encontram formando um “T". A asa ndo tem faixa transversal, o mesonoto tem
duas faixas longitudinais amarelas e o escutelo é amarelo.

Os adultos apresentam grande capacidade de voo e podem chegar a longas
distancias, principalmente em casos de falta de hospedeiros e/ou alimentos. Nes-
ta fase de vida, a praga faz a postura nas espécies frutiferas. Consequentemente,
suas larvas penetram no fruto e se alimentam de seu interior, podendo destrui-lo
por completo.

Como alternativas de controle da mosca-da-carambola, o Ministério da Agri-
cultura cita as seguintes acoes:

N&o transportar frutas hospedeiras de regides infestadas para outras regides;

Coletar e enterrar frutas hospedeiras caidas no solo;

Tratamento quimico do solo sob as plantas hospedeiras, visando a morte
das pupas;

Em a¢des de manejo integrado, considerar que os métodos devem ser
planejados e executados para atingir nao somente a mosca-da-carambo-
la, mas todo o grupo de moscas-das-frutas;

Aprimorar os métodos de controle biol6gico;
Informar 6rgaos oficiais, tais como Superintendéncia Federal de Agri-
cultura, Embrapa e Agéncia de Defesa e Inspecao Agropecudria Federal,

quando suspeitar da ocorréncia da praga.

Para futuramente receber o selo CCN, serd necessario que o sistema pecuario
inclua o componente arbéreo plantado (como sistema silvipastoril ou agrossilvi-
pastoril) e que o metano emitido pelos animais em pastejo seja mitigado pelo car-
bono fixado no tronco das arvores, cuja madeira devera ser utilizada para serraria
(plano de manejo ou de corte final das arvores para 10 a 15 anos).

Para evitar a disseminacao deste
inseto para o restante do Brasil, o Mi-
nistério da Agricultura, em parceria
com o Centro de Estudos Avancados
em Economia Aplicada da Universida-
de de Sao Paulo (Cepea/USP), elabo-
rou um projeto para a erradicacdo da
mosca-da-carambola. A proposta foi
apresentada em Brasilia, em agosto
deste ano, aos membros da Comissao
Nacional de Fruticultura da Confe-
deracdoda Agricultura e Pecudria do
Brasil (CNA).

Diretor do Departamento de Sani-
dade Vegetal do Mapa, Marcus Coelho
ressalta que o objetivo deste trabalho
é erradicar de vez esta praga do Brasil,
especialmente nas fronteiras da regido
Norte. Ainda pretende acabar com os
problemas de acesso aos novos merca-
dos, ja que a disseminacdo da mosca-
da-carambola levaria ao fechamento
dos principais mercados compradores
de frutas do Pais.

- N2716/2016 = 7
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De todos
OS SABORES
E GOSTOS

Com foco em um mercado
significativo no Brasil e no
mundo, Embrapa desenvolve
trés variedades da hortalica:
BRS Mari (dedo-de-moc¢a), BRS
Seriema (tipo bode) e BRS
Moema (biquinho). As cultivares
BRS Juriti e Mandaia também
entram na cadeia produtiva

8 ¢ AlLavoura - N°716/2016
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PIMENTA

Condimento picante mais consumido no mundo,

mesmo que nao agrade ao paladar de muitas pes-
soas, a pimenta é uma hortalica benéfica para o organismo,
porque tem a¢des antimicrobianas, anti-inflamatorias e an-
ticancerigenas. Ainda melhora a digestao, diminui os niveis
de colesterol e, por ter efeito termogénico - ou seja, acelera
o metabolismo -, ajuda a emagrecer. Mas para tanto, precisa
ser do tipo Capsicum.

Classificadas como alimento funcional esta hortalica, é
rica em carboidratos e fibras alimentares, além de vitaminas
A, E e C, acido félico, zinco potassio. Tém propriedades antio-
xidantes e bioflavonoides, e ainda pigmentos vegetais que
previnem o cancer.

Da culindria a industria

Nos ultimos anos, as pimentas tém ganhado um espa-
¢o cada vez maior na midia por sua versatilidade culinaria e
industrial e também por causa de suas propriedades medi-
cinais e de manutencao da satde. O mesmo principio que
provoca a ardéncia das pimentas — a capsaicina - também é
usada para aliviar dores musculares, dores de cabeca e artri-
te reumatoide.

Também fazem parte da composicdo de emplastros os fa-
mosos adesivos, que aliviam as dores musculares. Estudos ain-
daindicam que elas atuam na prevencao de doencas cardiacas.

Patrimoénio nacional

As pimentas fazem parte da histéria e da cultura do Bra-
sil, a ponto de serem consideradas um patrimoénio da agro-
biodiversidade nacional. Podem ser cultivadas em todo o
Pais, sendo possivel encontra-las em variados formatos, co-

res, tamanhos, e também sabores, incluindo principalmente
ardéncia ou pugéncia.

Anualmente, o Brasil produz 280 mil toneladas de pi-
mentas distribuidas em 13 mil hectares. A espécie esta entre
as dez hortalicas mais cultivadas no Pais.

Varios tipos

Entre as mais variadas pimentas cultivadas no Brasil, as
mais conhecidas sao a malagueta, dedo-de-moca, de cheiro,
biquinho; e algumas doces, como a pimenta ou chapéu de
padre. Em territério nacional, também é produzida uma co-
lecao de inimeras pimentas ornamentais.

O agronegdcio que envolve a pipericultura é bastante
relevante e abrange diferentes segmentos, desde as peque-
nas agroindustrias artesanais até a exportacao de paprica
(especiaria proveniente do pimentao vermelho) por empre-
sas multinacionais, que competem no mercado de especia-
rias e temperos.

Cultivares

De olho em suas vantagens, a Embrapa Hortalicas (DF)
desenvolveu trés variedades de cultivares: BRS Mari, BRS Se-
riema e BRS Moema. Outras duas também ganharam merca-
do recentemente: a BRS Juruti e BRS Nandaia.

De acordo com a pesquisadora da Embrapa Hortalicas
Claudia Ribeiro, a
cadeia produtiva
da pimenta pode
esperar por novas
tecnologias nos



Malagueta, dedo-de-mocga, de cheiro, biquinho: Brasil produz diversas variedades de pimentas para diferentes segmentos como as pequenas

préximos anos, com frutos com melhor qualidade nutricional, coloracdes varia-
das e adaptacdo ao sistema organico de producéo.

“Temos uma colecdao com grande diversidade genética que nos possibilita de-
senvolver cultivares para atender a diversos nichos de mercado’, salienta Claudia.

A dedo-de-moca BRS Mari

De acordo com a Agéncia Embrapa de Informacdo Tecnoldgica (Ageitec), a
BRS Mari, que pertence ao grupo varietal dedo-de-moga, apresenta alta produti-
vidade, com plantas e frutos de excelente uniformidade.

Os frutos possuem elevada pungéncia e podem ser usados tanto para consu-
mo fresco como para processamento na forma de molhos liquidos e desidratados
em flocos com as sementes (pimenta calabresa).

A BRS Mari foi desenvolvida a partir de populacdao do Programa de Melhora-
mento da Embrapa Hortalicas, pelo método genealdégico.

As plantas de polinizacdo aberta apresentam habito de crescimento interme-
diario, com aproximadamente 90 centimetros de altura e 1,25 metro de largura.
Os frutos alongados e pendentes tém coloragao verde amarelada (quando imatu-
ros) e vermelha (quando maduros), com cerca seis centimetros de comprimento,
1,4 cm de largura e 1,7 milimetro de espessura de parede.

Seus frutos sdo picantes, com contelido de capsaicina em torno de 90 mil SHU
(Unidades de Calor Scoville), valor que pode ser alterado em func¢édo de varios fa-
tores, tais como temperatura, adubacao e irrigagao.

Existem diferencas genéticas de BRS Mari com as demais cultivares de dedo-
de-moca disponiveis no mercado, conforme a caracterizacdo molecular realizada
com um painel de marcadores do tipo RAPD (Random Amplified Polymorphic DNA).

Nas condicdes de cultivo do Brasil Central, a colheita dos frutos desta varie-
dade de dedo-de-moca comega cerca de 70 dias apds o transplante. Conta com
resisténcia multipla a doencas; suporta satisfatoriamente o potyvirus Pepper Yel-
low Mosaic Virus (PepYMV); tem resisténcia mediana ao oidio (Oidiopsis sicula) e a
mancha bacteriana (Xanthomonas spp).

Juliana Castelo Branco Villela

agroindustrias artesanais (detalhe)

A BRS Mari se destaca também pelo
alto grau de homogeneidade e unifor-
midade das plantas e frutos. Tem grande
potencial para ser usada na producao de
pimenta calabresa, por ter seu elevado
conteldo de capsaicina, o que é de inte-
resse das industrias de embutidos.

Nas condicdes edafoclimaticas da
regido Centro-Oeste, a BRS Mari chega
a produzir 35 toneladas por hectare,
em seis meses, quando cultivada com
espacamento de um metro entre plan-
tas por um e meio entre linhas.

E exigente em calor, sensivel a bai-
xas temperaturas e intolerante a gea-
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das. Por isto, deve ser cultivada, preferencialmente, nos meses de
alta temperatura. Esta condicdo favorece a germinacéo, o desen-
volvimento e a frutificacdo obtendo-se, assim, um produto de alto
valor comercial, com menor custo de producédo

BRS Seriema, a tipo bode

Fotos: Divulgagdo Embrapa

As plantas de BRS Seriema, conforme a Ageitec, que perten-
cem ao grupo varietal do tipo bode, tém habitos de crescimento
intermediarios, com cerca de 70 centimetros de altura e um pouco
mais de um metro de didmetro. A passagem de colorac¢do do fru-
to imaturo para maduro apresenta a seguinte ordem: verde, verde
arroxeado (com antocianina), laranja, vermelho e vermelho escuro.

Os frutos sdo pendentes e possuem o formato arredondado,
com aproximadamente 1,5 centimetro de largura por 1,4 cm de
comprimento, 1,5 milimetro de espessura de parede e pesando
aproximadamente 1,5 grama. Cem frutos ocupam volume aproxi-
mado de 150 ml.

Nas condicdes de cultivo do Brasil Central, a colheita destas
hortalicas maduras comeca cerca de 90 dias apds o transplante
das mudas para o campo. Seus frutos sao picantes, apresentando
de 90 a 100 mil unidades de SHU (Unidades de Calor Scoville).

A BRS Seriema é resistente ao nematoide das galhas (Meloido-
gyne incognita raga 1). Em campo, a incidéncia de viroses do grupo
“Vira Cabeca” (TSWV, GRSV e TCSV) é baixa. Esta cultivar se destaca
pelo alto grau de uniformidade das plantas e dos frutos, caracte-
ristica ainda ndo estabilizada em algumas das popula¢des do gru-
po bode, hoje cultivadas no Brasil.

BRS Seriema: frutos pendentes e formato arredondado

E indicada para o processamento em forma de conservas e
para o mercado de frutos frescos, uma vez que sdo aromaticas,
pequenas - facilitando o envase - e saborosas.

Os frutos processados em forma de conserva se mantém rigidos
e com coloracdo vermelha. Nas condi¢ées da regidao Centro-Oeste
do pais, esta cultivar produz em média 15 toneladas por hectare de
hortalicas maduras, em seis meses de cultivo, quando utilizado o
espacamento de 1,2 metro entre linhas e 80 centimetros entre plan-
tas, com uma populagao de quase 10 mil plantas por hectare

BRS Moema, biquinho

A BRS Moema é uma pimenta do tipo Capsicum chinense, per-
tencente ao grupo varietal popularmente conhecido como biqui-
nho, com alta produtividade, uniformidade de plantas e frutos
sem ardume, ou seja, sem picancia ou pungéncia. Suas plantas
tém habito de crescimento intermediario, com cerca de 60 centi-
metros de altura e um metro de diametro.

Os frutos apresentam coloracdo verde quando imaturos, ala-
ranjada em fase de maturacao e vermelha quando maduros, de-
A e e Uil (RS Roeme) o fis veees vido a presenca do carotenoide capsantina, medindo cerca de 1,5
quando imaturos; alaranjados em maturagéo; e centimetro de largura por 2,6 cm de comprimento e trés milime-
vermelho quando maduros tros de espessura de parede.

O formato triangular pontiagudo desta pimenta, como um bi-
quinho, da origem ao nome comum deste grupo. Nas condicdes
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de cultivo do Brasil Central, sua co-
Iheita comeca cerca de 90 dias apds o
transplantio das mudas para o campo.

A BRS Moema tem boa resisténcia
ao nematoide-das-galhas (Meloidogyne
javanica) e a uma espécie de potyvirus,
o Pepper yellow mosaic virus (PepYMV),
considerado um dos principais patdge-
nos que afetam a cultura no Pais.

Esta cultivar se destaca ainda pelo
alto grau de uniformidade das plantas
e dos frutos, nimero elevado de frutos
por planta e, principalmente, em rela-
¢ao a auséncia de pungéncia nos fru-
tos. Esta é uma caracteristica ainda nao
estabilizada em algumas das popula-
¢des do grupo biquinho, atualmente
cultivadas no Brasil.

A pimenta BRS Moema possui po-
tencial tanto para o mercado de frutos
frescos quanto para o processamento
de conservas para aperitivos e geleias,
uma vez que seus frutos sao aromati-
cos, crocantes, saborosos e atendem
aqueles consumidores que nao con-
somem as ardidas. Pode também ser
usada como ornamentacao.

No Centro-Oeste do Brasil, esta cul-
tivar produz em média 20 toneladas
por hectare de frutos maduros, em seis
meses de colheita, utilizando o espaca-
mento de 1,2 metro entre linhas e 80
centimetros entre plantas, com uma
populacdo de aproximadamente 10
mil plantas por hectare. Também é exi-

gente em calor e sensivel a baixas tem-
peraturas. Por isto, deve ser cultivada
preferencialmente nos meses de alta
temperatura.

BRS Juruti e Nandaia

Em maio de 2016, as cultivares
BRS Juruti e BRS Nandaia chegaram a
maioridade e ja podem ser incluidas na
agenda da cadeia produtiva de horta-
licas, no Brasil. As empresas Feltrin Se-
mentes e Isla Sementes foram habilita-
das pela Embrapa Produtos e Mercado
(DF), naquele més, a produzir e comer-
cializar sementes das mais novas culti-
vares de pimenta, desenvolvidas pelo
Programa de Melhoramento de Capsi-
cum da Embrapa Hortalicas.

Segundo a pesquisadora Claudia
Ribeiro, que coordena o Programa Cap-
sicum (pimentas e pimentdes), tanto a
BRS Juruti como a BRS Nandaia tém alto
teor de capsaicina, componente que
determina o nivel de picancia dos frutos
da pimenta, caracteristica que o merca-
do tem exigido, nos ultimos tempos.

“As duas cultivares atendem mui-
to bem, por exemplo, as exigéncias
das empresas processadoras para
producdo de ‘mash; pasta de pimenta
utilizada para fabricacdo de molhos
picantes’, atesta Claudia, para quem o
diferencial das duas pimentas, frente
a outras cultivares, é a conjugacao do
alto rendimento de polpa com o teor
de picancia. “A jalapeno, por exemplo,

muito valorizada pela agroindustria
por sua polpa, ndo apresenta o mesmo
atrativo referente a picancia.”

Analisadas em diversos Estados bra-
sileiros, a Juruti e a Nandaia apresenta-
ram 6timo desempenho em Sao Paulo,
Minas Gerais, Goias e Distrito Federal.

Crioulas

Neste mercado, a Empresa Brasilei-
ra de Pesquisa Agropecudria (Embra-
pa) colabora com o desenvolvimento
de novas tecnologias para producédo
de pimentas, a exemplo do resgate de
variedades crioulas, a partir da avalia-
¢ao de sua utilizacdo para consumo in
natura e processamento.

“Nés nos preocupamos com varie-
dades crioulas de pimentas, que foram
selecionadas pelos préprios agriculto-
res e intercambiadas entre eles’, salien-
ta a pesquisadora Rosa Lia Barbieri, uma
das responsaveis pelo trabalho e entu-
siasta na recuperacao destas cultivares.

Para esse trabalho de conservacao,
a Embrapa Clima Temperado (RS) de-
senvolveu, hd alguns anos, um Banco
Ativo de Germoplasma de pimenta.
Trata-se de uma alternativa para a con-
servagao dos recursos genéticos. Alj,
estdo reunidas, em uma colecao, 370
acessos ou amostras de variedades
crioulas

Fonte: Embrapa Hortalicas, Embrapa Clima
Temperado e Ageitec

As cultivares BRS Nandaia e BRS Juruti atendem bem as exigéncias das processadoras de molhos de pimenta

Fotos: Ana Carolina Evangelista



PIMENTA

Sucesso do cultivo

de pimenta-do-reino depende de mudas sadias

B Marjorie Avelar - Especial para A Lavoura

Com o preco da tonelada da pimenta-do-reino em torno de R$ 28 mil, aumenta o
numero de produtores interessados em retomar ou iniciar na pipericultura. As boas
praticas aumentam a longevidade das plantas, a produtividade e a qualidade da
pimenta-do-reino produzida, atendendo aos padroes internacionais

A pimenteira-do-reino se adaptou muito bem ao Brasil, devido as condi-
¢6es de clima e solo favordveis ao cultivo. Mas o sucesso depende, dentre
as boas praticas para o sistema de producdo, da aquisicdo de mudas sadias. “Para
tal, é importante que elas sejam adquiridas a partir de viveiristas credenciados
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa)’, orienta o pes-
quisador Oriel Lemos, da Embrapa Amazonia Oriental (PA).

Se tiver condicdes, o proprio pipericultor pode produzir suas mudas, desde
que atenda aos seguintes critérios:

B¥) Que as plantas matrizes, das quais serdo retiradas as estacas de dois a trés
no6s do ramo principal, sejam sadias e vigorosas;

As estacas sejam colocadas em substrato de areia lavada em condi¢des de
alta umidade para enraizar;

Apods duas semanas, as estacas emitem raizes. Com cerca de quatro a seis
semanas, sdo transferidas para um saco preto de polipropileno com subs-
trato, para a formacdo das mudas;

- Apos dois a seis meses, as plantas estardo aptas a irem para o campo.

“E importante que as plantas, de onde as estacas serio retiradas, sejam livres
de quaisquer sintomas de doencas ou deficiéncias nutricionais e bem vigorosas e
no maximo com trés anos”, informa Lemos.

Doencas

Segundo o pesquisador, as doencas que afetam as pimenteiras-do-reino sao
aquelas causadas por fungos, principalmente a Fusariose provocada pelo Fusarium
solanif. sp. piperis e a Murcha Amarela, pelo Fusarium oxysporum. Ja as viroses sao pro-
vocadas pelos virus Piper yellow mottle virus (PYMoV) e Cucumber mosaic virus (CMV).

“As primeiras, fungicas, levam a morte das plantas, com maiores danos econo-
micos. A Fusariose, que tem dizimado plantagdes, ocorre a partir do terceiro ano,
ou logo apos o plantio, se as mudas estiverem infectadas. As viroses, por sua vez,
reduzem o crescimento da planta e afetam a producao’, informa o pesquisador.

Ainda relata que “as principais medidas de controle envolvem a utilizagao de
mudas livres de doencas, solos bem drenados e manejo adequado da cultura”.

Boas praticas

A pimenteira-do-reino é cultivada, principalmente, no campo, mas também pode
ser plantada em um quintal, como fonte de pimenta-do-reino para uso caseiro, sem
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exploragcdo comercial. “Trata-se de uma
cultura tipica de pequenos produtores e
as boas praticas para o cultivo comecam
a partir da escolha e do preparo da area,
cujos solos devem ser bem drenados, de
baixa declividade (menos de 5%), e que
nao sejam compactados. Eles devem ser
profundos para evitar o encharcamento,
que é prejudicial ao desenvolvimento
das plantas’; explica Lemos.

De acordo com o pesquisador, é fun-
damental o uso de mudas de qualidade
fitossanitaria e de cultivares adaptadas
as condicdes de cultivo da regiao. “As
condigbes de clima favoraveis ao cultivo
sdo de temperaturas superiores a 23° C
e precipitacao acima de 1,2 mil milime-
tros anuais e bem distribuidas ao longo
do ano. Caso contrario, o pipericultor
terd de usar irrigacao.”

Solo

O especialista relata que o produtor
de pimenta-do-reino também deve fa-
zer, inicialmente, a analise do solo para
estabelecer a calagem em toda a area
de cultivo, além da adubacdo tanto
da cova para o plantio 40x40x40 cen-
timetros, com matéria organica e NPK,
quanto para o desenvolvimento inicial
e para a producao. Esta, por sua vez,
ocorre a partir do primeiro ano e se
estabiliza apds o terceiro, podendo se
alongar por mais de uma década, de-
pendendo das praticas de cultivo.

“A planta necessita de um tutor para
se desenvolver, uma vez que é uma
planta trepadeira, portanto, tradicional-
mente é usado o tutor morto (estagoes



Pimentas maduras de boa qualidade

Conforme o objetivo da producéo, as pimentas
podem ser verde, branca ou preta

Principais destinos da exportacdo brasileira de Piper,
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Fotos: Oriel Lemos - Embrapa Amazoénia Oriental
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de madeira) e o mais aconselhédvel, ambientalmente, o tutor vivo (glirici-
dia), que tem se prestado muito bem para o cultivo, por favorecer maior
longevidade as plantas, fixar nitrogénio do ar e evitar o desmatamento.”

Mais acoes

Dentre as boas praticas estdo o manejo da cultura, amarrio das
plantas para fixacdao das raizes ao tutor, podas, rocagens, adubacoes e
prevencao de pragas e doencas. “No periodo da colheita, o pipericultor
deve ter cuidado com a higiene pessoal e de utensilios, durante a co-
Iheita e pds-colheita, para evitar as contaminacoes.”

Segundo Lemos, também é importante que os frutos estejam madu-
ros, com o objetivo de obter um produto de melhor qualidade como, por
exemplo, pimenta preta do tipo ASTA (American Spice Trade Association),
que alcanca melhor preco no mercado internacional. “Também devem
ser considerados os cuidados com o armazenamento.”

Facilidades

A pimenteira-do-reino tem sistema de producao comum em todo
o Brasil, variando apenas as cultivares adotadas, o uso de irrigagao ou
a forma de secagem dos frutos, porque pode ser secada em secadores
ou em pleno sol.

Na regiao Norte, informa o pesquisador da Embrapa Amazonia
Oriental, a secagem ocorre sob o sol, enquanto, em Espirito Santo, gran-
de parte dos produtores faz a secagem em secadores.

Levando em conta o objetivo da producao, podem ser obtidos trés
tipos de pimenta: verde, preta e branca. A verde é oriunda da salmoura;
a preta, dos frutos maduros colhidos e colocados diretamente para se-
car; e a branca vem de frutos bem maduros, que sao colocados em dgua
para a retirada da mucilagem e, em seguida, para secar, ficando brancas
apos este processo.

De acordo com Lemos, a pimenta branca tem melhor preco no merca-
do exterior: “O preco da pimenta-do-reino oscila muito no mercado inter-
nacional. Atualmente, o produtor esta comercializando entre 26 e 30 reais
o quilo do produto’, ou seja, oscila de R$ 20 mil a R$ 30 mil a tonelada.

Comércio exterior

A maior parte da producao brasileira de pimenta-do-reino é comer-
cializada no mercado internacional; no interno, o consumo é de aproxi-
madamente sete mil toneladas por ano.“O Brasil exporta pimenta-do-rei-
no, principalmente a preta, para a Europa, Estados Unidos, Japdo e alguns
paises da América do Sul, como a Argentina’, informa o pesquisador.

Ainda conforme Lemos, hoje, “o cenario de mercado é favoravel para
o Brasil, o que tem proporcionado mudancas (financeiras/econémicas)
para os pipericultores pela geracao de renda, emprego no campo e me-
Ihoria da qualidade de vida dos produtores”. “Isto tudo devido ao eleva-
do preco da pimenta-do-reino pago pelo mercado internacional, consi-
derando que o estoque mundial estd em baixa e existe uma demanda
que precisa ser suprida”. ==

Fonte: Embrapa Amazénia Oriental
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APICULTURA ©

Pequeno besouro

PODEDESTRUIR
COLEMEIAS

Primeiro foco deste
inseto surgiu e foi
confirmado no Estado
de Sao Paulo. Ataques
preocupam setor apicola
de Santa Catarina
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iniatura, mas capaz de destruir todo o tra-

balho de um apicultor, a acédo do “peque-
no besouro das colmeias”(Aethina Tumida) vem sendo
alvo de alertas e orienta¢des realizadas pela Empresa de
Pesquisa Agropecuaria e Extensdo Rural de Santa Catarina
(Epagri-SC), em conjunto com outras instituicdes do se-
tor apicola. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abas-
tecimento (Mapa), a Secretaria de Estado da Agricultura
e Pesca e a Companhia Integrada de Desenvolvimento
Agricola de Santa Catarina (Cidasc) também sao parceiros
neste trabalho.

Segundo a Epagri, o primeiro foco do inseto surgiu em
2015, no Estado de Sdo Paulo, e confirmado em fevereiro
deste ano. Natural da Africa do Sul, o pequeno besouro (do
inglés Smal Have Beetle - SHB pode, em determinadas oca-
sides, devastar os favos de mel, pélen e crias, além de provo-
car a fermentacao do mel ja estocado.

“As infestacdes podem se tornar agressivas e incontrola-
veis, levando a destruicao das colmeias e desaparecimento
das abelhas, especialmente nas colmeias mais fracas’, alerta
a médica veterinaria Mara Rubia Romeu Pinto, da Empresa
de Pesquisa de SC.

Para conter o avanco dos ataques destes insetos, é rea-
lizado um trabalho de mobilizacdo e conscientizagédo junto
aos apicultores catarinenses, que podem servir para todo o
Pais.“A recomendacao inicial é que néo se traga, de outros
Estados ou paises, abelhas rainhas e colonias de abelhas,
mesmo as nativas, considerando que estudos preliminares
mostram que existe a possibilidade de este besouro infes-
tar também estas espécies de abelhas’, alerta Mara Rubia.

O problema deve ser tratado com seriedade porque,
atualmente, o Brasil é o oitavo maior produtor de mel do
mundo, mesma posicado que ocupa no ranking de exporta-
¢oes. Terceiro Estado brasileiro em producao e o segundo
maior exportador do Pais, Santa Catarina responde por 13%
do mel produzido em territério nacional, com uma produ-
¢ao que ultrapassa seis mil toneladas.

Protocolo de controle

A médica veterinaria informa que a Cidasc ja estabeleceu
um protocolo de controle do problema (publicado em ow.ly/
gJIC302QUA4G - link encurtado). De antemao, a especialista
orienta: “E muito importante que o produtor ndo tente ma-
nusear a colmeia com suspeita de infeccao, porque o mane-
jo incorreto pode disseminar o besouro”.

Em caso suspeito, o apicultor deve informar imediata-
mente a Cidasc ou a Epagri-SC. “A partir dai, um profissional
habilitado vai até o local para colher o material, que serd ava-
liado para obtencdo de um diagnéstico. Isto porque outras
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pragas podem atacar a colmeia com sintomas semelhantes,
explica Mara Rubia.

De acordo com o coordenador de Apicultura da Epagri,
Ivanir Cella, as instituicdes envolvidas ja iniciaram uma gran-
de mobilizacdo para conscientizar os produtores de mel
do Estado para os riscos desta praga. As informacdes estao
sendo disseminadas a partir de seminarios regionais, cursos,
oficinas e palestras.

Primeira notificacao

Segundo a Agéncia Paulista de Tecnologia dos Agrone-
gécios (APTA), vinculada a Secretaria de Agricultura e Abas-
tecimento do Estado de Sao Paulo (SAA), o pequeno besou-
ro foi identificado, pela primeira vez, em amostras oriundas
da Africa, no ano de 1867.

Depois, foi encontrado nos Estados Unidos (1996) e em
outros paises como Egito, Australia, Canadd, México, Itélia e
na América Central (levando em conta relatos ocorridos em
Cuba, em Melipona Beechii), além de Portugal (onde foi ra-
pidamente erradicado).

A primeira notificacdo deste inseto das colmeias, no Brasil,
foi feita no dia 23 de dezembro de 2015, a Coordenadoria de
Defesa Agropecuaria do Estado de Sao Paulo (CDA). Naquela
ocasido, produtores relataram a presenca de coledpteros em
uma colmeia, no municipio de Piracicaba, que havia sido cap-
turada na natureza em meados de mar¢o do mesmo ano.

Na época, alguns exemplares foram enviados pelos
técnicos da Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz
(Esalq), para identificacdo no Museu de Zoologia da Univer-
sidade de Sao Paulo (USP), que confirmou tratar-se da refe-
rida espécie.

Conforme a Agéncia Paulista de Tecnologia dos Agrone-
gocios, em 26 de fevereiro de 2016, o Ministério de Agricultu-
ra oficializou, junto a Organizacdo Mundial para Saude Animal
(OIE), a presenca do pequeno besouro das colmeias, no Brasil.

O inseto

Uma nota técnica da Coordenadoria de Defesa Agrope-
cuaria do Estado de Sao Paulo - CDA informa que os besou-
ros da espécie Aethina tumida, recém-saidos da pupa, sdo
marrons claros e escurecem progressivamente. Em média,
os insetos adultos tém cinco milimetros e pesam 13 mili-
gramas. As fémeas sdo um pouco maiores que os machos e
invadem as colmeias de abelhas, onde botam ovos com apa-
réncia perolada, medindo 1,5 milimetro de comprimento.

Estes ovos explodem, gerando as larvas que tém diversas
protuberancias no corpo, podendo medir até 9,5 milimetros.
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Ap0s informar ao Cidasc ou Epagri - SC sobre possivel existéncia do
"pequeno besouro’, um profissional habilitado ira até o local

Apods sua maturacao, elas saem das colmeias, chegando ao
solo, onde passarado ao estagio de pupa.

A infestacao

Ainda conforme a nota técnica da CDA, os besouros in-
festam, principalmente, colmeias de abelhas da espécie Apis
mellifera, mas existem relatos de infestacao em colmeias de
abelhas sem ferrao.

“Os principais danos a colmeia sdao causados pelas larvas
do pequeno besouro, que se alimentam das larvas das abe-
Ihas e do polen, além de perfurar as células de mel ao movi-

Aires Mariga

mentar-se, causando a fermentacdo do mel e pélen, que se
tornam impréprios para consumo humano’, relata a Coorde-
nadoria de Defesa Agropecuaria de Sao Paulo.

“Além deste prejuizo, a infestacao das coldnias de abe-
Ihas pode causar a fuga do enxame e o abandono da col-
meia. Os besouros adultos também podem sobreviver na
natureza alimentando-se de frutas.”

Controle

Até os dias atuais, destaca a CDA, “pouco progresso foi
atingido na busca por métodos de controle quimico desta
praga, ja que o emprego de produtos quimicos gera o risco
de contaminacao dos produtos e subprodutos do apidrio,
além de ser um risco a vida das abelhas”.

Por causa disto, o controle tem sido feito por meio de
técnicas culturais, bioldgicas e genéticas. “Os controles cul-
turais consistem em mudancas na pratica da apicultura,
com a intencao de limitar, mas nao erradicar, a praga. Para
o controle mecanico, sdo conhecidos cinco tipos de arma-
dilhas para a captura dos besouros desta espécie e poste-
rior eliminacdo destes insetos’, orienta o érgdo.

Ja o controle biolégico envolve, entre outras técnicas, a
selecdo genética de algumas colénias de abelhas que po-
dem detectar e remover as ninhadas que tenham sofrido
ovoposicao pelo pequeno besouro (comportamento de hi-
giene). Apesar da existéncia destas técnicas, a CDA destaca
que nenhum controle é 100% eficaz.

Apoio dos apicultores

Apesar dos inumeros esforcos da Coordenadoria em tor-
no do controle desta praga, é de grande importancia que os
apicultores colaborem com a causa e fagcam a notificacdo de
qualquer anormalidade observada em seus apidrios como,
por exemplo, a presenca de larvas e/ou de besouros.

A notificacdo pode ser feita em qualquer unidade de
atendimento ao publico (a lista esta no site www.defesa.agri-
cultura.sp.gov.br) ou pela prépria homepage da Coordena-
doria de Defesa Agropecuaria. Com a Epagri-SC, o contato
pode ser realizado pelo site www.epagri.sc.gov.br. Nas de-
mais regides brasileiras, procure a Secretaria de Agricultura
ou de Defesa Agropecudria local.

No site da Epagri-SC, é possivel fazer um download gra-
tuito do documento “Informacdes técnicas sobre o peque-
no besouro das colmeias”. Acesse ow.ly/gJIC302QUA4G (link
encurtado). z=

Fontes: APTA, Epagri-SC e CDA-SP
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Embrapa Hortalicas

PIMENTA @

Blends picantes

Pesquisa desenvolve pimentas mais picantes para fabricacao de molhos

B RS Juruti e BRS Nandaia sdo as primeiras cultivares na-
cionais de pimenta-habanero, espécie origindria do
México que, além de ser bem picante, possui alto teor de vi-
tamina C. Ambas foram desenvolvidas por pesquisadores da
area de Melhoramento Genético da Embrapa Hortalicas (DF).

O continente americano é o centro de origem das pi-
mentas do género Capsicum, do qual a pimenta-habanero
faz parte, assim como pimentas de brasileiras, como a mala-
gueta e a dedo-de-moca.

Processamento
Destinadas ao processamento, as cultivares de poliniza-
cao aberta apresentam elevada pungéncia, caracteristica
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relacionada a substancia capsaicina, examinada pela escala
de Scoville, que mede em Unidades de Calor (SHU) o grau de
ardéncia das pimentas.

Os frutos da BRS Nandaia e BRS Juruti sdéo muito picantes e
atingem, respectivamente, cerca de 200 mil SHU e 260 mil SHU.
Para fazer uma comparacao, a dedo-de-moga pode alcancar,
no maximo, 90 mil SHU e a malagueta por volta de 160 mil SHU.

Fabricacao de molhos

O alto teor de ardéncia é a caracteristica que torna as duas
cultivares uma opcao para a fabricacdo de molhos e pastas
(mash) de pimenta. “Além disto, elas sao mais adaptadas as
condigbes de cultivo do Brasil Central, regiao onde se con-



centra a maior parte das industrias’,
contextualiza a pesquisadora Clau-
dia Ribeiro, da Embrapa Hortalicas.

Ela comenta que os molhos sdo
produzidos a partir de misturas, ou
blends, de diferentes tipos de pi-
menta. “O tipo jalapefo possui pol-
pa espessa e bom rendimento, mas
pungéncia média. Por isto, fazer
uma combinagdo com a pimenta-
habanero garante maior picancia
para o molho’, informa.

Diferenca

A principal diferenca entre as
novas cultivares é a coloracdo: a BRS
Juruti mantém o usual vermelho das
pimentas e a BRS Nandaia chama a
atencao pelo tom alaranjado. Segun-
do a pesquisadora, a proposta é apre-
sentar uma vantagem competitiva ja
que, atualmente, ha nichos de mer-
cado consolidados para molhos de
pimenta com tonalidades variadas.

No campo, a uniformidade no
plantio e a resisténcia a doencas
asseguram o interesse dos setores
produtivo e industrial, enquanto,
do outro lado, a aptiddao também
para o mercado de frutos frescos e
o alto teor de vitamina C sdo pontos
de destaque para os consumidores.

“As informagdes sobre o valor
nutricional sdo diferenciais que
agregam valor ao produto’, salienta
Claudia, ao ressaltar que as novas

Esta quente!

Pimentas Brasileiras

Existem quatro espécies domesticadas de pimenta que, atualmente,
sao cultivadas em diferentes regides do pais.

Cultivares de pimenta

O programa de melhoramento genético de pimentas Capsicum da
Embrapa Hortalicas lancou, nos ultimos doze anos, nove cultivares de
diferentes tipos de pimenta para atender a cadeia produtiva, desde

agricultores até a agroindustria.

A Lavoura - N2 716/2016

Os valores de pungéncia de um mesmo tipo de pimenta podem variar em funcao de alguns aspectos
como linhagem e condicoes de cultivo ou do ambiente. Entre tipos diferentes, a escala mostra a ampla
variacdo das pimentas tradicionais do Brasil.
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As pimentas habanero...

cultivares do tipo habanero possuem por volta de 120 mi-
ligramas de vitamina C por 100 gramas de fruto, duas vezes
mais em relacdo a mesma porcao de laranja ou kiwi.

Melhoramento genético

Valorizadas pela versatilidade culinaria e ornamental, as
pimentas do género Capsicum (em grego, kapso significa
picar ou arder) se dividem em 30 espécies, entre silvestres e
domesticadas. A grande diversidade de tipos de pimenta é
um desafio para o programa de melhoramento genético, que
deve considerar as demandas dos produtores, geralmente de
base familiar, e da industria processadora, ao mesmo tempo
que observa os nichos e as oportunidades do mercado.

Caracteristicas agronémicas, — como resisténcia a pragas
e doencas, produtividade, rendimento dos frutos e uniformi-
dade - lideram as solicitacdes dos setores produtivo e indus-
trial. “No Brasil, o consumo fresco ainda é muito baixo, por
isso, as demandas dos agricultores sdo pautadas basicamen-
te na oferta de uma matéria-prima de qualidade com foco
no processamento industrial”, analisa Claudia.

Ela destaca que 80% dos recursos de pesquisa sdo alocados
no atendimento as demandas da cadeia produtiva, enquanto
20% sao investidos em novas oportunidades de mercado, como
as pimentas de viariados formatos, cores, aromas e sabores.

A busca por materiais precoces também tem norteado
a pesquisa com pimentas do género Capsicum, principal-
mente em tempos de alteragdes climaticas, que implicam
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... jalapefio sdo 6timas variedades para processamento

em modificacdes no calendario de plantio. Assim como as
demais espécies da familia das Solanaceas, como berinjela
e tomate, as pimentas precisam de temperatura e umidade,
mas ndo em excesso, para se desenvolver.

As chuvas no més de transplantio das mudas, no entan-
to, adiam o preparo das areas e comprometem o periodo
da colheita. “Se o agricultor dispdée de um material precoce,
fica mais facil flexibilizar o calendario de plantio para que a
primeira colheita ndo coincida com os periodos chuvosos.
Dependendo do planejamento, é possivel contar com dois
plantios em um Unico ano”, explica a pesquisadora.

BRS Sarakura

Ao longo de mais de trés décadas do programa de me-
Ihoramento genético de Capsicum, alguns materiais im-
pressionaram e foram amplamente adotados pela cadeia
produtiva. Este é o caso da cultivar BRS Sarakura, pimenta
do tipo jalapeno, que foi desenvolvida em parceria com a
Sakura-Nakaya, empresa que responde por mais da metade
dos molhos de pimenta comercializados no Pafis.

Com frutos grandes e boa espessura de polpa, esta culti-
var é adequada para o processamento. “Neste caso, mesmo
trabalhando com a industria, sabemos que o resultado da
pesquisa foi para a melhoria de renda dos produtores. O ma-
terial foi muito bem aceito e, desde quando foi disponibiliza-
do, tem sido plantado anualmente’, conta Claudia.

Consumidores

Dentro do segmento dedo-de-moca, a pimenta BRS Mari
ocupa uma fatia importante do mercado. De acordo com a



Agricultores
focam na
producado de
pimentas de
qualidade para
processamento
industrial

pesquisadora, além de rustica e produ-
tiva, ela apresenta alto grau de pican-
Cia e, por isto, quando esta sob a forma
de flocos desidratados, resulta em uma
pimenta calabresa de alta qualidade.

Enquanto alguns consumidores
tém preferéncia por frutos ardidos, ha
quem valorize o aroma e o sabor, mas
dispensa qualquer pungéncia. “A pi-
menta BRS Moema, do tipo biquinho, é
uma boa opcao para esses consumido-
res, tanto para o consumo fresco quan-
to para o processamento de conservas
e geleias”, pontua Claudia.

No Brasil, ha preferéncias regionais
que devem ser consideradas, segundo
ela, na hora que a pesquisa disponibili-
zar novos tipos de pimenta.

BRS Brasilandia

Outro material de destaque que
compode o portfolio de cultivares de pi-
mentas langadas pela Embrapa é a BRS
Brasilandia, recomendada para proces-
samento na forma de paprica, um p6 de
coloragdo vermelha obtido pela moa-
gem de frutos desidratados e utilizado
pela industria alimenticia como corante.

Condimento muito consumido em
todo o mundo, o mercado global de

Gustavo Porpino

A pimenta biquinho é uma boa opc¢édo para o processamento de conservas e geleias

pimentas e pimentdes desidratados é estimado em 500 mil toneladas ou cerca
de nove bilhdes de doélares. Conforme a pesquisadora, este também foi o primei-
ro hibrido lancado no Pais para producdo de paprica. “Se antes era preciso cinco
quilos de fruto fresco para atingir um quilo de paprica, com a BRS Brasilandia a
proporcéo caiu de 3,7 para um.”

Além-mar

Ingrediente certo na cozinha mexicana, as pimentas do género Capsicum tam-
bém ganharam destaque na culinaria de outros paises como india, Tailandia e Co-
reia. Isto foi possivel porque, na ocasido do descobrimento da América, as espé-
cies cruzaram o Oceano Atlantico a bordo de navios dos exploradores europeus,
que ficaram encantados com o potencial da pimenta como condimento.

Por volta do século 16, o cultivo ja havia se propagado pela Asia e pela Africa e, hoje,
mais de 500 anos depois, a pimenta faz esta mesma rota, mas desta vez, na area de
projetos de cooperacao técnica da plataforma MarketPlace de Inovacao Agropecudria.

“Estao vigentes parcerias com Togo e Uganda para testarmos a adaptacgao de
cultivares naqueles paises, com o propésito de aumentar a variabilidade genética e
aresisténcia a doencas enfrentadas pelos produtores africanos’, comenta Claudia.

Ela ainda aponta a necessidade de agregar valor as pimentas para melhoria de
renda dos pequenos produtores e em atendimento as demandas dos mercados
regionais destas nagdes.

Os projetos também pretendem promover o uso de cultivares brasileiras de
Capsicum para fortalecer a cadeia produtiva local, do ponto de vista da produ-
tividade e da qualidade da semente para os préximos plantios. “A ideia é cons-
truir uma abordagem participativa entre técnicos e agricultores, para promover a
sustentabilidade do setor e treinar esses profissionais para o aperfeicoamento do
sistema de producéo da cultura”, relata Claudia, acrescentando que a cooperacao
técnica serd desenvolvida até setembro de 2017.

Paula Rodrigues

Embrapa Hortalicas
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Janaina Muniz

HORTALIGCAS NAO CONVENCIONAIS ®

ortalica fruto da familia das Solandaceas, da qual

fazem parte o tomate, a berinjela e o pimentao, a
physalis tem alto valor agregado e nutracéutico. E conheci-
da também como a “cereja dos doces” por ser bastante uti-
lizada na ornamentacdo de doces finos, especialmente por
causa de seu sabor levemente acido, que combina bem com
o chocolate. O tom alaranjado também é um “prato cheio”
para dar aquele efeito visual nas guloseimas.

Suas folhas, chamadas de célice ou capulho, funcionam
harmoniosamente como embalagem natural, protegendo a
delicadeza da casca, que é bastante fina.

Fonte de vitaminas A e C, além de ser rica em fésforo,
ferro, carotenoides e flavonoides (estes uUltimos, poderosos
aliados contra o envelhecimento), a physalis ainda é pouco
cultivada no Brasil. A maior produtora e exportadora mun-
dial desta frutinha é a Coldmbia, com ocorréncia também
na Africa do Sul.

Em todo o mundo, sdo varias as espécies do género Phy-
salis, mas algumas podem ser téxicas. A fruta vendida in na-
tura ou processada é do tipo Physalis peruviana L., que foi
domesticada e hoje tem um grande potencial de mercado.
No Brasil predomina a Physalis angulata, que é usada tra-
dicionalmente na medicina popular e na alimentacao, mas
ainda é pouco explorada fora do cenario cientifico.

Beneficios a saude

Economista e doutoranda em Producéo Vegetal do Cen-
tro de Ciéncias Agroveterindrias da Universidade do Estado
de Santa Catarina (CAV-Udesc), Janaina Muniz explica que
a planta de physalis contém inimeras substancias medici-
nais e a fruta é extremamente saborosa e saudavel, gracas

Em cultivos comerciais o tutoramento melhora a qualidade da physalis

as inumeras caracteristicas nutracéuticas (fruto nutritivo que
se alega ter valor terapéutico).

“Ha varios relatos de pessoas com colesterol e diabetes
em niveis altos que reduziram as taxas de aclicar no sangue,
dentre outros ganhos para a satde humana’, defende Janai-
na. “Acredito que todas as familias com disponibilidade de
espaco poderiam ter em seu quintal, pelo menos, uma plan-
ta de Physalis peruviana e consumir o fruto diariamente, ja
que seu cultivo é simples, rdpido e a planta de adapta bem a
diversas condicdes de clima e solo.”

Pesquisas no Cerrado

Atentos ao poder desta frutinha, cientistas da Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa) estao ava-
liando a possibilidade de cultiva-la no bioma Cerrado, nas
condic¢bes do clima do Brasil Central. Este cultivo devera
ser feito por meio do projeto “Avaliacao agronémica, ca-
racterizagdo nutricional e estudo da vida util de hortalicas
nao convencionais”.

O trabalho comegou em agosto de 2014 e estd previsto
para terminar em janeiro do ano que vem. Até agora, os re-
sultados tém se mostrado promissores, com boa producao
e qualidade desta pequena fruta, mesmo em condicdes cli-
maticas adversas.

O projeto da Embrapa Hortalicas (DF) pretende tornar
acessiveis informacgdes sobre estas espécies, com o objetivo
de fomentar a producao, o consumo e a comercializacdo da
physalis no Brasil. Além dela, outras hortalicas nao conven-
cionais analisadas sdo: almeirao-de-arvore, amaranto, aze-
dinha, beldroega, bertalha, capuchinha, cara-do-ar, caruru,
chuchu-de-vento, jambu, major-gomes, mangarito, murica-
to, ora-pro-nobis, peixinho, serralha, taioba e vinagreira.

“A proposta é estabelecer um sistema de producéo para
facilitar os tratos culturais e entender como a planta deve
ser conduzida no campo e, a0 mesmo tempo, avaliar as ca-
racteristicas do fruto, que sdo essenciais para atender as de-
mandas de mercado’, pontua o pesquisador Raphael Melo,
da area de Fitotecnia da Embrapa Hortalicas.

Realizado em campo experimental de Brasilia (DF), o tes-
te com a physalis no bioma Cerrado foi feito em um sistema
de transicao, sem emprego de qualquer insumo quimico. As
plantas foram tutoradas com bambus e barbantes, para faci-
litar os tratos culturais e a colheita, diminuindo a necessida-
de de intensa mao de obra.

Diferencial

De acordo com a unidade da estatal, o grande diferen-
cial foi conduzir as plantas em espaldeira, mantendo até
uma altura de 80 centimetros sem vegetar, apenas com a
utilizacdo de duas ou trés hastes. Desta maneira, elas fi-



caram menos suscetiveis as pragas,
como lagartas, e obtiveram mais nu-
trientes disponibilizados para a copa,
que teve franca producéo.

“O desenvolvimento da planta
ocorreu em um periodo de alta tem-
peratura e baixa umidade relativa do
ar, condi¢des que nao sao favoraveis
para a cultura. Por isto, acreditamos
que a forma de conducéao favoreceu a
producdo”, explica o pesquisador Ra-
phael Melo.

Ele acredita que as regides de Cer-
rado sejam alternativas interessantes
para a producdo de physalis, na entres-
safra de locais tradicionais de plantio,
como Lages, municipio da regido ser-
rana de Santa Catarina, que tem clima
ameno e altitude elevada.

Caracteristicas

A planta da physalis é considerada
arbustiva e rustica, podendo chegar
a dois metros de altura. As folhas sdo
aveludadas e triangulares, enquanto o
talo principal é herbaceo e piloso.

A fruta constitui-se em uma baga
carnosa, em forma globosa, com dia-
metro que oscila entre 1,25 e 2,5 cen-
timetros e peso entre quatro e dez
gramas. Cada planta produz de dois a
quatro quilos de frutas por safra.

Potencial de mercado

Na Colémbia, maior produtora
mundial de physalis, o sistema de pro-
ducao apresenta elevado nivel tecno-
I6gico para atender ao mercado exter-
no. “Enquanto os colombianos focam
na exportacdo para outros paises, o
Brasil pode viabilizar a producao para
atender a este nicho do nosso merca-
do interno e evitar a dependéncia do
produto estrangeiro’, salienta Melo.

O pesquisador pondera dizendo
que, embora o calibre da fruta colom-
biana seja maior, a physalis cultivada
em terras brasileiras apresenta maior
teor de solidos soluveis e, por este
motivo, € mais adocicada.

Planta de physalis
é considerada
arbustiva e
rdstica, podendo
chegar a dois
metros de altura

As folhas funcionam como embalagem natural, protegendo a casca, que é bastante fina
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Em pequena escala, cultivo de physalis é indicada para agricultura familiar

Apesar dos resultados positivos dos testes iniciais em
Brasilia, de acordo com o cientista, ainda faltam ajustes e
validacdes no manejo da cultura nas condi¢ées do Cerrado,
tais como a nutricdo mineral e o teor de matéria organica no
solo, para alcancar o padrao dos frutos importados e assegu-
rar ganhos ao agricultor.

“No geral, a physalis apresenta um grande potencial
para cultivo na regido do Brasil Central, principalmente em
pequena escala, com foco na agricultura familiar”’, conclui o
pesquisador, que espera estabelecer bases para um futuro
sistema de producdo e, desta maneira, garantir mais segu-
ranga para os investimentos na cultura.

Apesar disto, sdo boas perspectivas para o mercado na-
cional e internacional, justificadas pelo alto contetdo nutra-
céutico desta pequena fruta e pela possibilidade de incor-
poracédo da espécie nos cultivos organicos. Associa-se ainda
o fato de a physalis pertencer ao grupo das frutas exéticas e
de muito destaque, caracterizado pelo consumo por grupos
de elite e pela distribuicdo em hotéis, restaurantes e merca-
dos especializados.

Sementes

Janaina Muniz, economista e doutoranda em Producéao Ve-
getal do Centro de Ciéncias Agroveterindrias da Udesc, orienta
os produtores rurais a comprarem as sementes desta fruta de
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empresas idoneas, que comercializam as da espécie peruvia-
na (Physalis peruviana L.), que tem elevado valor comercial no
mercado. Ela alerta que, muitas vezes, este tipo pode ser con-
fundido com outras espécies e vendida de forma errada.

“Quanto as sementes de frutos comprados em super-
mercados, elas também podem ser retiradas, lavadas e, pos-
teriormente, semeadas, ja que apresentam em torno de 85%
de poder germinativo. No entanto, ndo é o recomendado
em virtude da grande variabilidade genética’, avisa Janaina.

Solos

De acordo com a pesquisadora, no meio rural, a planta
da physalis se adapta melhor, principalmente, a solos Umi-
dos, bem drenados, ricos em matéria organica, pH em torno
de 5,5a 6,5 e textura leve (argilo-arenoso ou areno-argiloso).
Devem ser evitados solos encharcados que, anteriormente,
ja tenham sido cultivadas outras Solanaceas, como tomate,
batatinha, berinjela, pimentéo, fumo, dentre outras.

“Nada impede o cultivo de physalis em vasos, desde que
tenham um substrato leve e com nutrientes. Os vasos de-
vem ser grandes, devido ao sistema radicular da planta ser
fibroso, ramificado e profundo (em torno de 50 centimetros
de comprimento)”, orienta.

Mesmo assim, Janaina reforca que o ideal é plantar em
solo e ndo em vasos, até porque, no Ultimo caso, o cresci-
mento é mais lento, resultando em plantas menores, produ-
¢ao e produtividades inferiores e, consequentemente, tra-
zendo frutos de menor tamanho e baixa qualidade.

“Se a opgao é plantar em vasos, eles devem ser grandes (de
trés a cinco litros), devido ao sistema radicular ser ramificado e
a planta ser vigorosa (pode chegar até trés metros de altura).
Podem ser usados vasos plasticos, que ja tém preco menor e
facilidade de uso, porém, apresentam menos resisténcia ao sol
e chuva, pois podem rachar mais rapidamente.'

Em cultivos comerciais (no campo), ela explica que o
ideal é a irrigacao por gotejamento. Ainda recomenda apli-
cacodes periddicas de irrigacao, de dois a seis litros por planta
ao dia.“Em cultivos caseiros, o ideal seria irrigar diariamente,
principalmente logo apés o plantio da muda e nos periodos
mais quentes do ano.”

Compostagem

Segundo Janaina, a planta desta fruta é exigente em ma-
cro e micronutrientes: “Qualquer tipo de composto, que se
tenha na propriedade humus de minhoca, esterco de bovi-
no, suinos e aves etc., pode ser misturado ao solo, desde que
esteja bem curtido. Durante o ciclo da cultura, pode ser utili-
zada a compostagem organica de trés a cinco vezes”.

Conforme a doutoranda em Producdo Vegetal do CAV-
Udesc, o valor de pH para a cultura é de 5,5 a 6,5 em qualquer



tipo de cultivo, mas em quintais caseiros ndo precisa levar em
conta este critério, por causa da dificuldade de se coletar, fa-
zer e interpretar a andlise da terra.

“O solo acido (pH abaixo do valor recomendado para a
cultura) pode ser corrigido com calcdrio. Quando o pH da
terra estiver alcalino, pode ser empregado o gesso agricola,
mas isto seria apenas para os cultivos comerciais. Em quin-
tais, pode ser colocado qualquer tipo de material organico
bem curtido.”

Em plantios comerciais, aplicando algumas praticas
agricolas — como adubacéo, tutoramento, conducdo, poda
e desbrota -, melhoram-se o dossel vegetativo da planta,
a qualidade e aparéncia do fruto produzido. “Com manejo
adequado e planejado, a planta pode permanecer em pro-
ducao por até dois anos, na regiao Sul do Brasil. Mas a partir
do segundo ano, existe uma redugao tanto da produtivida-
de quanto da qualidade dos frutos.”

Pragas e doencas

As pragas mais importantes que atacam a cultura da Phy-
salis peruviana L., nas principais regides produtoras da Colém-
bia, por exemplo, sdo aquelas que atingem o solo, as folhas e
os frutos. "As principais pragas da terra sao a Spodoptera sp.,
Agrotis sp., e Feltia sp", cita Janaina.

As pragas que atacam as folhas sdo Liriomyza sp. (lagar-
ta minadora da folha), Epitrix cucumeris (pulga da folha),
Aphys sp., Myzus sp. (afideos e pulgdes), Frankliniella sp.
(trips), e Trialeurodes vaporariorum (mosca branca da phy-
salis). E as que agridem os frutos sdo Aculops sp. (adcaros) e
Heliothis sp. (lagartas).

A maioria das espécies de pragas presentes no Brasil
pertence a ordem Hemiptera e Lepiddptera. “As principais
pragas encontradas até hoje, em alguns cultivos que eu ob-
servei, foram Epitrix (pulga do fumo) nas folhas apés o trans-
plante; Aphys (pulgdo verde) nas brotacdes novas e frutos; e
a Heliothis (lagarta da maca) nos frutos’; relata a pesquisado-
ra do CAV-Udesc.

Physalis embaladas para comercializagao e...

Embrapa Hortalicas

Controle natural

De acordo com a especialista, atualmente, ndo existe ain-
da uma grade de inseticidas que possa ser empregada no
cultivo de physalis no Brasil. “Portanto, os meios mais utiliza-
dos para o controle das pragas desta pequena fruta é o siste-
ma de Manejo Integrado de Pragas (MIP), por meio de prati-
cas culturais adequadas e do controle biolégico natural”

“Sao medidas de controle vidveis para o produtor, devi-
do ao baixo custo, levando em consideracao, especialmente,
a seguranca alimentar e ambiental. Na producdo organica
de pshysalis, por exemplo, tem-se utilizado muito o 6leo de
neem, que revelou-se um bom produto para diminuir o ata-
que, mas ndao combate todas as pragas’, alerta Janaina.

Clima

A planta da Physalis peruviana L. pode se desenvolver em
uma extensa faixa de condi¢des agroecoldgicas, sendo clas-
sificada como uma espécie muito tolerante a diversos tipos
de clima e solo.

“Os requerimentos edafoclimaticos (clima e solo) de culti-
vo sao muito semelhantes aos do tomateiro. Mas vale ressaltar
que umidade, seca, frio e calor excessivos prejudicam o cres-
cimento e o desenvolvimento destas plantas, prejudicando a
qualidade final do produto (o préprio fruto) e diminuindo sua
produtividade’, informa a pesquisadora.

A Physalis peruviana L. apresenta melhor crescimento e
desenvolvimento em regides com temperaturas entre 15 a
25°C, com diferencas térmicas noite/dia de 5 a 6°C. “As bai-
xas temperaturas (menores que 8°C) podem impedir que a
planta cresca e se desenvolva naturalmente.”

A planta tolera geadas leves, mas quando no inverno
ocorrem mudancas bruscas de temperatura (abaixo de
0°C),ela morre. “As temperaturas elevadas (maiores que
30°C), por sua vez, prejudicam a floracao e a frutificacdo em
cultivos comerciais.” =

Fontes: CAV-Udesc, Embrapa Hortalicas e Portal da Educacao

...usadas para ornamentar doces finos
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PIMENTA:

sim, ela faz
bem a saudel!

A capsaicina, substancia que
causa o ardido da pimenta, traz
inUmeros beneficios a saude
por ter acao antioxidante e
anti-inflamatoria. Além disto,
acelera o metabolismo, ajuda a
emagrecer, melhora a digestao,
controla o colesterol, combate
o diabetes e ajuda na prevencao
do cancer
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E las podem néao ser unanimidade, prin-

cipalmente as mais ardidas, no entan-
to, ja esta mais que provado, cientificamente,
que a maioria das pimentas faz muito bem a
saude. Basta escolher aquela que mais agrada
ao seu paladar.

E fato que as pimentas sdo capazes de pro-
duzir sensa¢des de picancia e de calor devido
aos seus componentes quimicos, que estimu-
lam as papilas gustativas. Sdo dois os géneros
mais conhecidos: o Piper, cujo principio ativo
mais importante é a piperina; e o Capsicum, que
tem a capsaicina como principal componente.

Com poténcia funcional predominante, a
capsaicina € um componente quimico que es-
timula os termo-receptores das mucosas e da
pele. A piperina, por sua vez, tem agdo caustica,
ou seja, age irritando a area de contato, produ-
zindo efeitos vasodilatadores semelhantes aos
da capsaicina.

Quanto mais picante e ardida a pimenta
maior o teor de capsaicinoides. A ardéncia é
medida por uma escala sensorial chamada “Sco-
ville Heat Units (SHU)” ou unidade de calor Sco-
ville. Ela mede a ardéncia em partes por milhdo
(uma parte por milhdo equivale a 15 unidades
Scoville - US). Partindo do zero (pimentas do-
ces), pode chegar a um milhdo de SHU para as
variedades picantes ao extremo.

A mais ardida, de acordo com esta escala é
a Habanero (Capsicum chinense), originaria do
México e do Caribe (200 a 300 mil US). A mala-
gueta origindria do Amazonas, também é bas-
tante forte, com 50 a 100 mil US. Muito comuns
no Brasil, as pimentas de cheiro e dedo-de-mo-
¢a sao mais suaves, com 500 a 1.000 US.

Alimento funcional

A pimenta é considerada um alimento fun-
cional por ser capaz de proporcionar beneficios
a saude, inclusive, auxiliando na prevencéo e no
tratamento de doencas. No Brasil, elas costu-
mam ser consumidas frescas, em conservas, em
molhos e desidratadas.
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Seu consumo estimula o apetite, a salivacdo e a
secrecao gastrica, aumentando, assim, a motilidade
gastrintestinal, auxiliando a digestdo. A ingestao de
capsaicina diminui, significativamente, o tempo de
transito gastrintestinal dos alimentos.

Ela também tem a¢do antioxidante, anti-inflamatoria,
antimutagénica, quimiopreventiva e ainda age como ini-
bidora da peroxidacao lipidica por radicais livres.

Por causa de suas propriedades antioxidantes (duas
vezes superior ao do acido ascérbico) e vasodilatado-
ras, a capsaicina promove beneficios a saude cardio-
vascular. Sua potente atividade antioxidante combate
a produgao excessiva de radicais livres e, consequente-
mente, evita a oxidacao do LDL (colesterol ruim), redu-
zindo os riscos de doencgas do coragao.

Mais beneficios

Estudos sugerem que o efeito da capsaicina
pode reduzir em até 45% o colesterol total de indivi-
duos com hipercolesterolemia (colesterol elevado),
minimizando os riscos de doenca arterial coronaria-
na ou aterosclerose.

Da mesma forma, esta substancia parece estimu-
lar a producao de 6xido nitrico no endotélio, tecido
que constitui a cama celular interna dos vasos san-
guineos, promovendo um relaxamento das artérias,
facilitando o fluxo de sangue (agdo vasodilatadora).

As pimentas também sao fontes de vitaminas A,
E e C, acido folico, zinco e potassio. Apresentam ain-
da flavonoides e carotenoides (licopeno e betacaro-
teno) encontrados, principalmente, nas vermelhas e

A vitamina E é importante porque, como antioxidante,
protege o organismo contra as doencas causadas pelo en-
velhecimento, como Alzheimer e Parkinson. Ja a vitamina
A é protetora da visdo e ajuda na prevencdo da catarata.
Sua funcéo antioxidante ainda previne doencas cronicas,
como a artrite.

Emagrecimento

Um dos efeitos da pimenta, que tem merecido destaque,
é seu papel como coadjuvante no processo de emagreci-
mento. Acredita-se que a capsaicina atue no sistema ner-
voso simpatico, aumentando a liberacao de catecolaminas
(noradrenalina e adrenalina). Estas, por sua vez, produzem
no organismo um efeito termogénico, acelerando o meta-
bolismo, a mobilizacao e a oxidacao de gorduras.

A capsaicina também estimula a liberacdo de endorfi-
nas, oferecendo ao individuo uma sensacdo de bem-estar,
porque diminui a vontade de ingerir carboidratos, lipidios e
proteinas na refeicdo seguinte.

Alguns pesquisadores recomendam uma dose de trés
gramas ao dia de pimenta vermelha, visando a reducao de
repeticdo na ingestao alimentar, aumento do gasto energé-
tico pés-prandial e oxidacado lipidica. Mas é bom ressaltar
que o consumo de pimenta deve ser associado a alimenta-
¢ao equilibrada e saudavel, complementada com atividade
fisica regular.

Estudo

Realizado com pacientes obesos, um estudo avaliou os
efeitos da pimenta sobre o gasto energético e a oxidacao
lipidica: primeiro, em repouso; e depois, durante o exercicio
fisico por um periodo de 12 semanas. Com a administracdo
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A biquinho, por
ser mais suave,
fica 6tima para dar
sabor a saladas
34 e - N2 716/2016



..arroz pantaneiro...

D'
\; Ardéncia de pimentas consumidas no Brasil

TIPO DE PIMENTA PUNGENCIA (SHU*) g
Pimenta de Bico ou Biquinho 0 §
Cambuci ou Chapéu-de-frade 0 £
Jalapeno 37.000 ‘;’;
Dedo-de-moga 46.000 °
Pimenta de Bode 53.000
Pimenta de Cheiro 94.000
Malagueta 164.000
Cumari-do-para 210.000
Murupi 223.000

Fonte: Lutz e Freitas (2008)
SHU*- Scoville Heat Units (Unidades de Calor Scoville)

. - . L . ...e 0 conhecido caldinho de feijao
de seis miligramas ao dia de capsinoides foi observado um )

aumento significativo da oxidacdo de gorduras, reduzindo
0 peso e a gordura abdominal daqueles pacientes com pro-
blema de obesidade.

O consumo da capsaicina também pode ser feito pela
suplementacdo de fitoterapicos, conforme orientacdo do
nutricionista.

Mas seus efeitos para a saide humana, no entanto, pre-
cisam de mais estudos, principalmente para determinar a
quantidade ideal ingerida com o objetivo de alcancar o efei-
to de emagrecimento.

apimentabiquinho.blogspot.com
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Otima combinacéo, na culinaria, é da pimenta com o chocolate... e bolos, misturando sabores
doce com picante

Estes resultados viriam em boa hora, considerando que, no Brasil, o con-
sumo de pimenta ndo passa de meio grama ao dia por pessoa, enquanto na
Tailandia chega a dez miligramas didrios por habitante.

Ndao exagere no consumo

Vale ressaltar, no entanto, que a pimenta deve ser consumida em quan-
tidades moderadas, pois pode causar problemas digestivos, principalmente
em pessoas que tenham gastrite, esofagite, azia e refluxo gastroesofagico. Em
especial para elas, é necessario procurar um nutricionista para um consumo
de maneira orientada.

Como consumir

Pimenta fresca sempre é mais saudavel, pois todos os nutrientes benéfi-
cos estdo presentes. Também sao boas opgdes consumi-las nas formas de ge-

Divulgacao

leias, compotas, molho, conservas,
paprica e desidratada.

Outra 6tima combinacéo é pi-
menta com chocolate. Misturando
sabores doce e picante, a ganache
com geleia de pimenta, ou o bolo
de chocolate apimentado sdo 6ti-
mas op¢oes de sobremesa.

Consultoria:

Nutricionista Ludmilla Santana
Graduada pela Universidade do Estado

da Bahia (UNEB) e especialista em Nutricdo
Clinica na Obesidade e Estética pela UNEB

D'

\ ©

Capsicum annuum: jalapeino, mulata, pimenta-de-mesa e piquin

Capsicum baccatum: cambuci, cumari verdadeira, dedo-de-moca, peito-de-moca,

pimenta fina

Capsicum chinense: cabacinha, chora-menino, cumari-do-Para, habanero, murupi, pi-
menta-biquinho, pimenta-de-bode, pimenta-de-cheiro, pimenta-de-cheiro-do-Norte

Capsicum frutescens: malagueta, pimenta-de-passarinho, tabasco;

Piperdceas: cubeba, pimenta-do-reino branca, pimenta-do-reino preta, pimenta-do-
reino rosa, pimenta-do-reino verde.

Receitas com pimentas podem ser acessadas no site: www.cozinhafitefat.com.br

Instagram: @cozinhafitefat | Facebook: Cozinha Fit&Fat
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para manter seu gato
NO PESO IDEAL

principal causa de sobrepeso nos gatos é o manejo alimentar inadequa-
do e a falta de atividades fisicas. Para prevenir que o gato fique obeso,
algumas dicas importantes:

Para evitar o sobrepeso e obesidade,
confira estas dicas

Nao dé guloseimas. “Muitos alimentos para humanos contém teores eleva-
dos de gordura e acgucar, sendo completamente inapropriados para o animal.

Linha Pet Coopercitrus

Pet & Cia @

Ofereca apenas ragoes e snacks espe-
cificos para gatos”.

Quantidade certa “Atente-se sem-
pre a quantidade diaria ideal de alimen-
to, expressa nas embalagens. Seguir as
por¢coes recomendadas pelo fabricante
é fundamental para que o animal nao
coma mais do que o necessario”.

777 Olho do relégio. “Tenha horarios
para alimentar seu gatinho e também
procure fracionar o numero de refei-
¢Oes ao dia”

Gatos castrados. “Depois de castra-
dos, os gatos, machos ou fémeas, ficam
menos ativos e com metabolismo mais
lento. Por isso escolha um alimento es-
pecifico para essa nova fase, uma racdo
que contenha fibras e ingredientes que
ajudem na manutencao de peso ideal”

Brinque com seu gato. “Além da
melhor nutricdo, os gatos precisam de
exercicios. Entao, separe um tempo para
brincar com seu pet, deixe brinquedos a
disposicdo dele, perder calorias é essen-
cial para a manutencéo do peso e paraa
boa saude do animal” =

Marcia Fernandes
Médica veterinaria da Total Alimentos

Os produtos Cooper Cao
Adulto e Cooper Céo Filhote
aliam qualidade, tecnologia e
seguranga aos consumidores
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Epagri-SC apresenta a SCS205 Riqueza, que
tem elevado potencial produtivo e graos
maiores. O lapar, por sua vez, destaca a IPR
Celeiro, que é mais tolerante ao mosaico

dourado, inimigo do feijoeiro
uas novas cultivares de feijao carioca foram lancadas recentemente por

D pesquisadores brasileiros: a SC5205 Riqueza, apresentada pela Empresa
de Pesquisa Agropecudria e Extensao Rural de Santa Catarina (Epagri-SC); e a cul-
tivar IPR Celeiro, pelo Instituto Agronémico do Parana (lapar).

De acordo com a instituicdo catarinense, a nova variedade - ja registrada junto ao
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa) — tem teor de proteina de
24,2% e tempo médio de cozimento de 21minutos. Agora, a Epagri procura interessa-
dos em multiplicar as sementes da SCS205 Riqueza, para serem revendidas aos agri-
cultores do Sul do Pais e, especialmente, dos Estados de Sao Paulo e Rio de Janeiro.

“O feijao carioca ndo é muito consumido no mercado de Santa Catarina, mas
sua producdo interessa aos agricultores do Estado, porque atende a uma deman-
da dos consumidores de Sao Paulo e Rio de Janeiro”, ressalta Sydney Antonio Freh-
ner Kavalco, pesquisador em Melhoramento Vegetal do Centro de Pesquisa para a
Agricultura Familiar (Cepaf) da Epagri-SC.
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Ha dois anos, a mesma instituicao
lancou a cultivar de feijdo SCS204 Pre-
dileto, que é do grupo comercial preto,
também com grande potencial para o
rendimento de graos, com 23,5% de
teor de proteina e tempo de cozimen-
to de 18 minutos, em média.

A Empresa de Pesquisa trabalha no
desenvolvimento de cultivares de fei-
jao dos grupos preto, carioca, branco
e vermelho, que devem atender as de-
mandas de consumo de determinadas
regides catarinenses e do Sul do Brasil.

IPR Celeiro

Ja a nova variedade de feijéo cario-
ca do lapar - a IPR Celeiro - é fruto de
quatro décadas de intensas pesquisas.
Por isto, seu lancamento foi considera-
do um marco na histéria de conquistas
do Instituto Agronémico do Parang,
principalmente porque a cultivar é



Plantas da IPR
Celeiro podem até
ser infectadas pelo
mMmosaico dourado,
mas reagem com
sintomas fracos e
danos reduzidos

mais tolerante ao mosaico dourado,
uma das principais doencas do feijdo,
responsavel por causar graves prejui-
zos as lavouras de todo o Pais.

Segundo o lapar, a resisténcia da
IPR Celeiro ao mosaico dourado é do
tipo horizontal ou parcial, ou seja, as
plantas podem ser infectadas pelo vi-
rus, mas reagem com sintomas fracos
da doenca, com danos reduzidos.

Desenvolvida pelos métodos tra-
dicionais de melhoramento genético
(sem transgenia), o lancamento desta
cultivar abriu portas para um novo pa-
norama no plantio nacional de feijdo,
pelo fato de serindicada para a safra de
outono-inverno (terceira safra) para as
regioes de ocorréncia da doenca, con-
forme zoneamento agricola estabele-
cido pelo Ministério da Agricultura.

A IPR Celeiro, além de ser mais to-
lerante ao mosaico dourado, também
se destaca por seu porte ereto, o que
favorece a colheita mecéanica direta, e
pela excelente qualidade comercial e
na culinaria.

Mais lucratividade

Responsavel pelo desenvolvimento
desta cultivar, o pesquisador da lapar
Anésio Bianchini explica que a nova
variedade favorece o plantio de feijao
nas areas afetadas pelo mosaico dou-
rado. Ainda é considerada altamente
lucrativa em curto espago de tempo,

Fotos: Divulgacédo IAPAR

Pesquisador Anésio Bianchini, responsavel pelo
desenvolvimento da cultivar IPR Celeiro (no
detalhe)

especialmente se plantadas apds as
culturas de verao (de fevereiro a abril).

“Em caso de manutencao de pre-
¢os atrativos, é prevista a possibilida-
de de, em poucos anos, um aumento
de plantio da IPR Celeiro em uma 4rea
superior a cem mil hectares, apenas no
Parang, onde cerca de 200 mil hectares
estdo sujeitos a ocorréncia do mosaico
dourado. Se houver uma expansao das
fronteiras de mercado, como a indus-
trializacdo deste tipo de feijdo e/ou
exportacdo, esta drea podera ser muito
maior’, estima Bianchini.

Cenario nacional

De acordo com o lapar, no contexto
nacional, cuja 4rea atacada pelo mo-
saico dourado pode superar a marca
de 1,5 milhdo de hectares, a IPR Celeiro
também pode contribuir para o au-
mento da producgao, colaborando com
o retorno do cultivo do feijao nos de-
mais Estados, na época de ocorréncia
desta doenca.

A indicacao da nova variedade, em
todo o Pais, no entanto, depende da
extensdo de recomendacdo, a partir

dos testes que estao sendo realizados
com esta finalidade.

Inimigo do feijoeiro

Conforme o lapar, o mosaico dou-
rado é uma das principais doencas
viréticas que ataca o feijoeiro comum.
Causado pelo virus BGMV (Bean Gol-
den Mosaic Virus) e transmitido pela
mosca branca (Bemisia tabaci), é o
mais prejudicial a cultura nas regides
de clima tropical.

O Instituto Agrondmico do Parana
ainda destaca que o mosaico dourado
é limitante a produtividade do feijoei-
ro, no periodo de janeiro a abril (safras
do periodo seco) e de outono-inverno,
nas regides mais quentes, onde ocor-
rem temperaturas acima de 30°C, du-
rante o ciclo do feijoeiro.
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INOVACAO NO CAMPO ®

Epagri procura interessados em multiplicar as sementes do feijdo Riqueza (detalhe)

Nas regides Norte, Noroeste, Centro-
Oeste e QOeste do Parana e nos demais
Estados, com excecdo de Rio Grande do
Sul e Santa Catarina, os indices de infec-
¢do das plantas sao superiores a 80%,
gerando perdas equivalentes na produ-
¢do. Considerando o que se perde em
peso e também na qualidade de graos,
0 prejuizo pode ser de 100%. Nos Esta-
dos das regides Sudeste, Centro-Oeste,

e AlLavoura - N°716/2016

Central e Nordeste do Brasil, onde o
plantio do feijdo se estende até maio ou
junho, o periodo critico da doenca tam-
bém é mais amplo.

Sintomas

O mosaico dourado causa o salpica-
mento de cor amarela intensa, deforma-
¢oes e reducdo das folhas e da planta do

feijdo. A intensidade e tipos dos sinto-
mas podem variar conforme a cultivar
do grao, populacdo de mosca branca
portadora do virus, idade do feijoeiro
no momento da infeccao e isolados do
virus ou infeccdo mista do BGMV com
outras espécies de virus.

Quando ocorre a infeccdo com dife-
rentes isolados ou espécies de virus, no
inicio do crescimento das plantas, ex-
plica o pesquisador Anésio Bianchini,
“ela provoca uma reducdo drastica em
seu desenvolvimento, excesso de bro-
tagdes anormais e abortamento total
das flores”. “Estes sintomas, denomina-
dos de nanismo ou superbrotamento,
constituem o que se classifica de forma
severa da virose” relata.

Projecdes

Para o futuro da nova variedade
do lapar, Bianchini projeta para 2017
a chegada, ao mercado agricola, das
primeiras sementes da IPR Celeiro, no
periodo da safra de outono-inverno do
ano que vem, época de maior incidén-
cia do mosaico dourado.

Aos produtores rurais, ele prevé um
atendimento, em maior escala, na safra
da seca (janeiro a abril) e nas estagoes
do outono-inverno, em 2018. =

Fontes: Epagri-SC e lapar




ESTRUTURA MOVEL
oferece vantagens na

hora de secar o café

Barcaca Seca Café, idealizada pela
Embrapa Rondoénia, é pratica e seu
custo viavel para o produtor rural
P raticidade de operacdo que garanta a qualidade do
café na horade secé-lo, apds a colheita, aliada a um cus-
to vidvel aos produtores no campo. Qual cafeicultor brasileiro
nao gostaria de ter todas estas vantagens juntas e ao mesmo
tempo? Nem é preciso ir muito longe para descobrir queisto ja

é uma realidade, gracgas ao desenvolvimento da Barcaca Seca
Café, idealizada e construida pela Embrapa Rondénia

A estrutura, que encobre o terreiro, possui facilidade de
manuseio por meio de cobertura moével, que pode ser adap-
tada a qualquer espac¢o de cimento convencional, tradicio-
nal em propriedades que cultivam o café no Pais. Além desta
base, o mecanismo é composto por uma estrutura metélica
e telhas de plastico transparentes ou lona de plastico.

“Este terreiro é uma tecnologia vidvel para o produtor,
pois diminui méo de obra. E um processo de secagem com
qualidade e de baixo custo e ecologicamente sustentavel,
pois utiliza a luz do sol’, explica Enrique Alves, pesquisador
da Embrapa Rondénia e responsével pela nova tecnologia.

Segundo ele, a Barcaca Seca Café é uma boa alternati-
va aos cafeicultores por ser ecologicamente sustentavel, se
comparada aos métodos mais usados por este segmento,
que sdo o terreiro suspenso, o de cimento, a estufa e o seca-
doralenha de fogo indireto. A nova tecnologia demonstrou
ser eficiente e acessivel para aqueles que desejam aprimo-
rar a qualidade do café produzido em terras brasileiras.

Custos de operacao

Com custo operacional de 13 reais por saca, em média,
a estrutura mével oferece uma secagem homogénea e sem
fermentacao, proporcionando um produto de boa qualidade
de bebida. Para que seja possivel uma comparagao, o pesqui-
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POS-COLHEITA ®

O custo estimado de secagem por meio
da Barcaca Seca Cafe ¢ de 13 reais por
saca beneficiada, proporcionando uma
economia de quase 50%

Fotos: Rafael Rocha-Embrapa Rondonia

O préprio produtor pode realizar o processo de secagem
incorporando o valor economizado com a tecnologia a sua renda
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sador calcula o custo médio também de
outros métodos de secagem do café.

O secador a lenha de fogo dire-
to ou indireto apresenta um custo
aproximado de 17 reais por saca, por
exemplo. Apesar de ser um sistema
de alto rendimento, o secador meca-
nico, de lenha ou carvao, demanda
maior investimento no momento da
aquisicdo, necessita de combustivel,
lenha ou carvao, o que pode ser um
problema em regides onde esta maté-
ria-prima nao é abundante, pontua o
idealizador da Barcaca Seca Café.

Alves ressalta ainda que o grdo ob-
tido por este sistema mais antigo é de
baixa qualidade, principalmente quan-
do sdo respeitadas as recomendacdes
técnicas de secagem, como a tempe-
ratura adequada, e se utiliza fornalha
de fogo direto, o que lanca fumacga na
massa do produto.

A secagem terceirizada no opera-
dor do secador mecanico custa, em
média, 25 reais por saca. Sua desvan-
tagem é a grande distancia dos pontos
de secagem até a propriedade rural,
além do uso indiscriminado de altas
temperaturas, que costumam ultrapas-
sar os 200°C, bem acima da recomen-
dada, entre 35°C e 40°C, gerando um
café de baixissima qualidade.

Outros comparativos

O terreiro suspenso coberto, explica
Alves, fornece um café de qualidade,
mas o processo é mais lento e apresenta
um custo quase 30% superior ao da Bar-
caca Seca Café. Os gastos da operacao
da secagem no terreiro de cimento, por
sua vez, sao compativeis aos da estru-
tura mével da Embrapa, mas o contato
dos graos com a chuva, ap6s iniciado o
processo, pode facilitar a proliferacéo
de fungos e a fermentacédo, o que de-
precia a qualidade da bebida.

As estufas com coberturas plas-
ticas transparentes vém se tornando
cada vez mais populares por propor-
cionarem uma secagem de qualidade.
Entretanto, o pesquisador alerta para
um problema de saude: “O trabalha-
dor tende a sofrer efeitos do estresse



de temperatura interna superior a 50°
C. Isto torna o ambiente desagradavel
e insalubre nos momentos de manejo
do café, principalmente nos horarios
de alta radiacdo solar. J4 a Barcaca Seca
Café nao traz este problema, porque a
cobertura movel facilita o momento da
movimentacdo dos frutos e graos du-
rante o processo de secagem", compara
o pesquisador da Embrapa Rondonia.

Custos de instalacao

A estrutura movel da Barcaca tem
custo de instalacdo superior ao terreiro
suspenso e ao de cimento tradicional,
mas Alves garante que as vantagens
com a reducao de mao de obra, a faci-
lidade de operacao, a garantia de qua-
lidade em um processo de secagem
com temperatura adequada e viavel,
até mesmo ao pequeno produtor, sao
as principais vantagens da estrutura em
relacdo ao custo-beneficio.

Para justificar, o pesquisador exem-
plifica: um pequeno produtor, com area
de seis hectares de café e produtividade
média de 50 sacas por hectare, teria uma
producéo de 500 sacas por safra. Consi-
derando o custo de secagem médio de
25 reais por saca de café beneficiado, re-
sultaria no total de R$12,5 mil em servico
terceirizado em secadores mecanicos.

J4 o custo estimado de secagem por
meio da Barcaca Seca Café é de 13 reais
por saca beneficiada, o que proporciona
uma economia de quase 50%. “O cena-
rio fica ainda melhor se pensarmos que
o proéprio produtor pode realizar o pro-
cesso de secagem incorporando este
valor a sua renda. A economia poderia
amortizar o investimento na Barcaca
Seca Café em poucos anos. Além disto,
com a producéo de café com qualidade,
héa grande possibilidade de valor agre-
gado na hora de vender o grao’, afirma
o idealizador do projeto.

Mais vantagens

A reducao do uso de mao de obra
no manuseio da Barcaca Seca Café é
outra vantagem a ser considerada, des-
taca Alves. "Com a tecnologia, nao é
necessario fazer a amontoa do café nos

llustragdes: Devanir Schiavon -Embrapa Rondonia

llustragdes em 3D da tecnologia Barcaga Seca Café para secagem de café

periodos de chuva, ou mesmo durante a noite. O telhado mével permite cobrir e
descobrir o terreiro; ja as roldanas, localizadas na base do mecanismo, oferecem
leveza a grande estrutura e sdo necessarias apenas duas horas diarias de mao de
obra, durante os quatro primeiros dias e uma hora para os demais.”

O pesquisador também relata outro beneficio para o cafeicultor: a utilizacdo
de energia solar, que oferece a secagem em temperatura préxima a ideal e sem
gerar poluentes. O equipamento permite ainda a secagem de graos, como arroz,
feijao, entre outros.

Pensada para os pequenos e médios produtores, que poderiam escalonar sua
colheita conforme o avanco do indice de maturagao dos frutos nos diferentes ta-
Ihdes, a Barcaga Seca Café se adequa muito bem ao grande produtor, que trabalha
com cafés diferenciados, uma vez que ela proporcionaria uma segregacao do café
em pequenos lotes, separacdo que nao seria possivel com um secador mecanico
convencional, garante Alves.

Fonte: Com informagdes de Renata Silva, da Embrapa Rondénia
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RECEITA DE SUCESSO ®

4 " . . .
F amilia que planta unida permanece unida. A receita
FAMILIA DE parece simples, mas é bem dificil nos dias de hoje,
principalmente diante da dificuldade de manter a suces-
CAFEICULTO RES sao familiar no campo. Mas isto ndo serve para alguns ca-
feicultores do municipio de Espera Feliz, na regiao da Zona
da Mata de Minas Gerais. O plantio do grao dos Lacerda, na

) ~ ®
Vl ra refe renCl a propriedade rural Forquilha do Rio, virou referéncia de qua-

lidade nacional e internacional.

Com producao totalmente familiar, . .
Eles ndo escondem o segredo: trabalho em familia, con-

café produzido no municipio e o ” » :
L . . icoes climaticas da regidao e auxilio da Empresa de Assis-
mineiro de Espera Feliz coleciona téncia Técnica Rural do Estado (Emater-MG). Logo os frutos
prémios em concursos e conquista desta unido vieram: uma colecdo de prémios pela qualidade
mercado internacional do café e a exportacao do produto para o mercado externo.

José Alexandre e
Greciano na propriedade
Forquilha do Rio
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A producdo cafeeira da familia Lacerda atravessa gera-
¢oes por mais de seis décadas. Tudo comegou com o pai de
Onofre Alves de Lacerda e, atualmente, continua nas maos
dos filhos dele e de seus conjuges, além da participacdo de
netos. Ao todo, sdo 15 pessoas atuando em uma area de 19
hectares, com aproximadamente 12 hectares de pés de café,
e altitude, em média, de 1.280 metros.

"Temos uma série de fatores que influenciam na quali-
dade do nosso café. O clima, o solo, a altitude e o trabalho
em familia sdo alguns deles. Também tem o cuidado no mo-
mento da finalizacdo da produgao, com mao de obra quali-
ficada, e o carinho pelo nosso trabalho. Fazemos tudo com
muita dedicacao", destaca o produtor José Alexandre Abreu
de Lacerda, filho do senhor Onofre.

Parceria de sucesso

O diferencial da qualidade do café produzido na fazenda
Forquilha do Rio comegou a chamar atencdo nas primeiras
participagoes em etapas do "Concurso de Qualidade dos Ca-
fés de Minas Gerais', realizado pela Emater-MG. "Percebemos
o potencial do produto e comecamos a enviar amostras do
café para o concurso. O resultado foi excelente: boas coloca-
¢des em concursos regionais, estaduais e até nacionalmente”,
ressalta Julio de Paula Barros, técnico do 6rgao, que presta as-
sisténcia técnica na propriedade da familia ha 28 anos.

A producao trouxe varios titulos para os Lacerda, entre
eles o primeiro lugar no 9° Concurso Nacional ABIC de Qua-
lidade do Café (2012), na Categoria Microlote. No Concurso
de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais ja sdo trés anos se-
guidos como vencedor da Etapa Muriaé e da Etapa Regional
Matas de Minas, além da primeira colocagao na Etapa Esta-
dual 2012 na categoria Cereja Descascada.

O trabalho em familia é tdo bem sucedido que a cada
concurso vai um membro para representé-la. Seja o senhor
Onofre, José Alexandre ou Greciano Lacerda Moura (genro
do patriarca), o sentimento de realizacdo é sempre o mes-
mo. "Sem o apoio da Emater-MG nao teriamos alcancado e
nem descoberto toda esta qualidade do nosso café. E uma
parceira indispensavel, com um profissional (o extensionista
Julio de Paula Barros) extremamente dedicado. Ele ajuda a
selecionar os melhores lotes e enviar para analise. Acompa-
nha nossa producao de perto e oferece toda assisténcia ne-
cessaria', relata José Alexandre.

"Primeiro, iniciamos um trabalho com foco na producao
e na produtividade. Com respostas positivas, passamos a fo-
car na qualidade. Para manter a qualidade do grao, também
apostamos na analise do solo, cujo processo garante a adu-
bacao correta. A partir da analise, fazemos a recomendacao

Japao, EUA, Noruega
e Alemanha sao
alguns dos paises
compradores do café
mineiro da familia
Lacerda

para os periodos em que a lavoura devera receber cuidados
especiais', informa o extensionista da Emater-MG.

Mercado Internacional

Japao, Estados Unidos, Noruega e Alemanha sao alguns
dos paises compradores no café produzido em Espera Feliz.
Com o destaque alcangado nos concursos de qualidade, re-
presentantes de variados mercados tém procurado a familia
Lacerda para adquirir a producao de aproximadamente 400
sacas por ano.

A exportacao cafeeira, hoje, representa um aumento na
renda familiar. Ao comercializar o grdo, por causa dos "atra-
vessadores da regido”, a saca costuma ser negociada, em mé-
dia, por 430 reais. Ja no mercado internacional, os Lacerda
conseguem comercializar por 950 reais, mais que o dobro.

"Estamos com uma demanda muito grande, que mal
estamos conseguindo atender. Recebemos recentemente
interessados do Japdo e temos possiveis compradores de
diversos paises", conta José Alexandre.

Turistas apreciadores

A qualidade do café da fazenda Forquilha do Rio tam-
bém atrai a atencao de turistas e apreciadores. Muitas pes-
soas vao a propriedade para conhecer a producéo cafeeira
de perto. No local, os visitantes podem degustar a bebida
com grao torrado na hora e aproveitar para comprar e levar
para casa aquele que é considerado um dos melhores cafés
de Minas Gerais. 23

Fonte: Da redacdao com informacdes da Emater-MG
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Cultivares melhoradas
GANHAM MERCADO

Aumento das lavouras de BRS
Gigante Amarelo, Sol do Cerrado
e Rubi do Cerrado garantem
renda para pequenos produtores
M ais de 220 quilos de sementes de trés cultiva-
res de maracuja foram colocados no mercado,

desde 2008, pela Empresa Brasileira de Pesquisa Agrope-
cuaria (Embrapa): as BRS’s Gigante Amarelo (GA1), Sol do
Cerrado (SC1) e Rubi do Cerrado (BRS RQ).

“Considerando que, em espacamento convencional,
25 gramas de sementes com boa germinacgao sao sufi-
cientes para plantio de um hectare, o volume comerciali-
zado de sementes das cultivares de maracujazeiro azedo
da Embrapa é suficiente para plantar mais de oito mil

e A Lavoura - N2716/2016

hectares, o equivalente a cerca de 15% da area nacional cul-
tivada com maracujd’, informa a pesquisadora Keize Pereira
Junqueira, da Embrapa Produtos e Mercados (DF).

De acordo com ela, estes valores sao significativa-
mente elevados no cendrio brasileiro de producao de
maracujas, considerando que a maior parte das sementes
usadas nos plantios ainda é de origem genética desco-
nhecida ou proveniente de popula¢des geradas a partir
de pomares instalados com as cultivares da estatal e de
outros obtentores.

Sementes

O reaproveitamento de sementes de culturas anteriores
pode ser um dos motivos que levaram a queda da produgao
da fruta, uma cultura com grande amplitude em relagdo a
produtividade. E o que aponta o pesquisador Fabio Faleiro,
da Embrapa Cerrados (DF).

Maracuja variedade BRS Pérola do Cerrado



Com a cultivar BRS Pérola do Cerrado em cultivo organico,
o agricultor Pedro Malaquias incrementa a renda familiar

O especialista compara: enquanto a média nacional é de 14 toneladas por hec-
tare por ano, alguns produtores chegam a colher 50 toneladas por hectare com uti-
lizagao de cultivares BRS, manejo correto e controle fitossanitario adequado.

“Temos produtores de maracuja BRS tanto em Roraima quanto no Rio Grande
do Sul’, conta Faleiro.

Comercializacao

Para que as cultivares alcancem tanto mercado, os cientistas tiveram de traba-
Ihar com o programa de melhoramento genético dos maracujas da Embrapa, em
vérias unidades de validacdo da estatal no Pais.

Na fase de comercializagao, a BRS GA1 e BRS SC1 foram disponibilizadas por
licenciados, em pontos de venda em Brasilia (DF), Araguari (MG) e Monte Mor (SP).
O escritorio paulista tem revendas em diversos Estados.

“O envolvimento do licenciado aumenta a capilaridade da tecnologia”, destaca
Faleiro. A logistica de baixa complexidade para envio das sementes e por ser uma
tecnologia capaz de viabilizar economicamente a producao em pequenas areas
facilitam a disseminacdo das cultivares da fruta.

Histéria no campo

O casal Pedro Malaquias, de 64 anos, e Dorvalina Teresa Soares, 57, do Assen-
tamento Oziel Alves lll, do Nucleo Rural Pipiripau (DF), cultiva o maracuja silvestre
BRS Pérola do Cerrado, fruta que vem ajudando a incrementar a renda familiar e
resgatar a esperanca de seguir a vida como produtores rurais.

“Com o dinheiro do maracuj3, ja pago a prestacao do trator e da rotativa’, co-
menta Malaquias, um trabalhador mineiro de Paracatu que chegou a Brasilia em
1971, para trabalhar na construcao civil.

A vida no campo comecou trés anos mais tarde, como tratorista na Fazenda
Sdo Miguel, no municipio de Cabeceira de Goids (GO). Naquela época, ter o pro-
prio trator e um pedaco de terra eram sonhos bem distantes.

“Em 1983, comecei a plantar feijao, quiabo e milho em uma chacara em Padre
Bernardo (GO), mas faltava assisténcia técnica e tinha dificuldades de comerciali-
zacao”, lembra. Malaquias ainda permaneceu na chacara até 2011, quando deci-
diu ir para o Assentamento Oziel Alves lll, que conta atualmente com 170 proprie-
dades, em uma area total de 2,2 mil hectares.
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BRS Gigante amarelo, o mais
vendido pela Embrapa

Producao organica

Com o apoio da Empresa de Assis-
téncia Técnica Rural do Distrito Federal
(Emater-DF) e da ONG WWEF-Brasil, por
meio do projeto “Agua Brasil’, Mala-
quias se capacitou em agroecologia.
Hoje, produz maracuja organico.

“Iniciamos com cem mudas do Pé-
rola do Cerrado, no final de 2014. Uns
oito meses depois, comecamos a co-
Iher e atualmente ja temos 200 mudas”,
conta a esposa dele, Dorvalina. Ela ain-
da faz questao de enfatizar que nunca
fez aplicacdo de defensivos agricolas
no pomar.

A pequena horta do casal rende
cinco caixas de 20 quilos de maracuja
por semana, que sao vendidos a distri-
buidores de produtos organicos.

Planos

Além da rusticidade do maracuja
silvestre, que favorece o cultivo orga-
nico, e da alta resisténcia a pragas e
doencas, a fruta é valorizada pelo mer-
cado para consumo in natura. “E bem
procurado e, as vezes, até falta para
vender. Quero plantar mais 400 pés e
chegar a mil’, planeja Malaquias.

Na opinido do zootecnista e ex-
tensionista da Emater-DF Maximiliano
Cardoso, a organizacao dos produtores
do Assentamento e dos Nucleos Rurais
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Fotos Embrapa Cerrados

Rubi do Cerrado garante renda para pequenos produtores

Pipiripau e Taquara, na Associacao de Organicos, resultou
em diversos impactos positivos nas propriedades. Ele conta
que, todas as quartas-feiras, uma parcela do Assentamento
recebe o grupo de 28 associados para trocas de experiéncias
e tomadas de iniciativas conjuntas.
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O associativismo levou os produtores a compartilha-
rem boas praticas, como a utilizacdo de gotejamento
para economizar agua, producao de bokashi e cama de
frango para adubacdo organica, além de maior interacdao
com extensionistas da Emater. Os agricultores, segundo
a economista doméstica Vera Oni, técnica da Emater-DF,
“ndo sdo acomodados e esta organizacao melhora a con-
dicdo de vida de todos”.

Os extensionistas e pesquisadores concordam que ca-
sos de sucesso, como o do casal Malaquias, sdo resultados
da unido vocacao-trabalho-extensdo rural-pesquisa. “A
interacdo produtor, extensdo rural e pesquisa resulta em
ganhos de produtividade e beneficios sociais’, reforca o
pesquisador Fabio Faleiro, da Embrapa Cerrados (DF).

Compra de terra prépria

Uma das pioneiras na validagao das cultivares de ma-
racuja BRS em sua regiao, a produtora Lucilia Neres Evan-
gelista, de Planaltina de Goias (GO), deixou de ser meeira
ha cinco anos. Hoje, a base da renda de sua familia é o
pomar com 15 mil pés da fruta.

“Quando comecei, ndo tinha nada. Meu primeiro po-
mar tinha dez mil pés, mas como meeira. Mesmo ven-
dendo barato, fui crescendo e juntei dinheiro para com-
prar terra prépria’, conta Lucilia.

Para elevar sua margem de lucro, ela e familiares
articularam com a prefeitura para a instalacdo de uma
pequena agroindustria. “Pretendo vender polpa de ma-
racuja. Meu sonho agora é ter minha agroindustria”, co-
menta a agricultora.

Onde encontrar sementes e mudas

As cultivares hibridas de maracujazeiro azedo da Em-
brapa ja foram comercializadas em todos os Estados do
Brasil. De 2008 a 2015, o material mais vendido foi o BRS
Gigante Amarelo, cultivar obtida pela estatal em parceria
com a Universidade de Brasilia.

“Bahia, Estado com a maior producdo de maracuja
do Pais, foi uma das unidades da federacao que mais
adquiriu sementes da Embrapa e de seus licenciados’,
conta a pesquisadora Keize Junqueira, da Embrapa Pro-
dutos e Mercados.

A listagem dos produtores licenciados para a pro-
ducdo de sementes e mudas das cultivares de mara-
cujazeiro, desenvolvidas pela Embrapa e parceiros, esta
disponivel em https://www.embrapa.br/produtos-e-
mercado/maracuja. ==

Fonte: Embrapa Cerrados
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Paraiba )

ALGODAO COLORIDO

Organico, antialérgico
e com alto valor
agregado




Procedéncia

Registro IG 200904 INPI
Indicac&o de Procedéncia/2012
Area Geografica Delimitada:
O estado da Paraiba localiza-
se na posicdo mais oriental do
territério brasileiro, limitando-
se ao norte com o Rio

Grande do Norte, ao sul com
Pernambuco, ao leste com o
Oceano Atlantico e a

oeste com o Ceara

Resultado de pesquisas, o algodao da
Paraiba j& nasce colorido. E o tnico produto
agricola no Brasil que tem IG na categoria
“organico”. Sua aceitacao no mercado
interno e externo foi determinante na
estruturacao de toda a cadeia produtiva,
organizada na Coopnatural, que ja
conquistou as passarelas

algodéo colorido do Estado da Paraiba ja nasce assim, com cores.

Ele é resultado de pesquisas que comecaram na década de 1980,
pela Embrapa Algodéo (PB). Por meio de um processo de selecao genética, fo-
ram identificados os genes responsaveis pela cor e que conferiam resisténcia,
comprimento e finura da fibra da planta.

As variedades coloridas, que ndo sao transgénicas, foram obtidas pelo
processo convencional de melhoramento genético, que também agrega re-
sisténcia as pragas do algodoeiro. O trabalho resultou em quatro tipos de al-
godao de coloragao natural: marrom, verde, safira, rubi e topazio.

O plantio, concentrado no alto sertdo paraibano e regides do entorno, é
caracteristico da agricultura familiar. A produtividade menor que a do algo-
déo convencional e a colheita manual sdo compensadas pelo preco acima do
mercado recebido pelo produtor.

Empresas e associacOes diversas, ligadas a produtores, artesaos, costurei-
ras, crocheteiras e bordadeiras estao reunidas na Coopnatural (Cooperativa
de Producao Téxtil e Afins do Algodao do Estado da Paraiba), presidida por
Maysa Motta Gadelha.

Livre de agroquimicos e tingimento

A producéo do algodao colorido atende aos padrdes de qualidade exigi-
dos pelos mercados interno e externo: é totalmente livre de agroquimicos, o

César de Cesario
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Geografica

O algodéo tem coloracdo natural nos tons de marrom, verde, safira, rubi e topazio

que gera um produto final sem contaminacao, isento
de processos quimicos e de tingimento, com alto valor
agregado. Sao praticas que contribuem para manter o
solo, cursos de agua e lencois freaticos protegidos.

As cores dependem do solo onde o algodéo foi
plantado e das condi¢des climaticas ao longo da safra.
Considerado um produto ecolégico, o algodao colorido
é antialérgico e possui toque mais suave.

No ano 2000, as industrias téxteis e as confeccoes
de Campina Grande (PB), fundaram o Consércio Natural
Fashion. A ideia era oferecer um produto diferenciado
ao mercado: o algoddo colorido naturalmente. Com o
crescimento da atividade em todos os setores, foi cria-
da a Coopnatural, Unica cooperativa certificada do Pais
pelo Instituto Biodindmico Brasileiro (IBD) que trabalha
com produtos téxteis de algodao colorido organico.

Com 23 cooperados, a Coopnatural atua em toda a
cadeia produtiva do algodao (do plantio a comerciali-
zacdo) e beneficia 120 agricultores e 200 artesdos.

Indicacao de Procedéncia

A certificacdo de Indicagdo de Procedéncia para a
regido foi a Unica na categoria “organico” a ser conce-
dida no Pais.

Natural Fashion é a marca da cooperativa que pro-
duz duas colecbes anuais de pecas de vestuario mas-

O plantio é concentrado no alto Sertao Paraibano e caracteristico da
agricultura familiar

culino, feminino, infantil, decoracao, acessorios e brinque-
dos. Presente em 20 Estados brasileiros e com exportacdes
para 4 paises (Alemanha, Espanha, Itélia e Suica), a coope-
rativa faz do processo artesanal uma forma de manter viva
a cultura local. m

Mais informacodes

Cooperativa de Producao Téxtil e Afins do
Algodao do Estado da Paraiba (Coopnatural)
www.naturalfashion.com.br Tel.. (83) 3337-7077.

. - N2 716/2016
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Aipim, macaxeira, man-

dioca, maniva, uaipi ou xa-

gala. Nao importa o nome ou a regiao

de onde vem, esta saborosa raiz — que

ja foi chamada nos tempos antigos de

“Rainha do Brasil” - é uma das mais

apreciadas por aqui, e quase unanimi-
dade da culinaria nacional.

De olho neste importante produto
agricola, para obter um tipo de man-
dioca ainda mais nutritivo, com produ-
tividade superior, colheita mais rapida e
facil manejo, cientistas da Empresa Bra-
sileira de Pesquisa Agropecudria (Em-
brapa) buscam, constantemente, novas
experiéncias. Atualmente, as pesquisas
estdo direcionadas para a regiao do Dis-
trito Federal e entorno de Goias.

Como resultado, em novembro do
ano passado, eles apresentaram seis
cultivares de mandioca de mesa com
novas cores e sabores, cujo desenvolvi-
mento de campo também contou com
a participacao de produtores rurais e
técnicos extensionistas.

E importante ressaltar o que nem
todos sabem: esta raiz é rica em dois
tipos de carboidratos importantes — a
amilopectina e a amilose - que, juntos,
liberam a glicose mais lentamente para
o corpo humano, provocando a sensa-
¢ao de saciedade. Os dois nutrientes
ainda facilitam a digestao, evitando pi-
cos de agucar no sangue e fornecendo
muita energia para a correria cotidiana.

Prova da sua importancia nutricio-
nal é que a Organizacdo das Nacodes
Unidas para Alimentacéo e Agricultura
(FAO/ONU) vem reforcando sua produ-
¢ao e seu consumo por todo o planeta,
na tentativa de desmitificar a ideia de
que se trata de uma “comida de pes-
soas de baixa renda’, mesmo que con-
tinue tendo seu papel fundamental no
combate a fome no mundo.

Apesar de estar presente ha qua-
se sete mil anos na regido amazodnica,
esta raiz s6 ficou mais nutritiva nas ul-
timas décadas, ap6s pesquisas de me-
Ihoramento genético.
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Resultantes do programa de melhoramento genético da mandioca de mesa,
que custou dez anos de pesquisas, a Embrapa Cerrados (DF) langou seis novas
cultivares biofortificadas: trés de coloracdo da polpa da raizamarela (BRS 396, BRS
397 e BRS 399); outra, com a coloracao da polpa da raiz creme (BRS 398); e mais
duas com a coloragao da polpa da raiz rosada (BRS 400 e BRS 401).

As rosadas sao enriquecidas com licopeno - mesmo nutriente presente no to-
mate e na melancia -, que ja se mostrou eficaz na prevencédo do cancer de prostata.

As novas variedades tém caracteristicas que atendem as demandas tanto de
agricultores quanto de consumidores. Isto porque sao precoces: produzem a par-
tir de oito meses, enquanto as cultivares precoces disponiveis no mercado, geral-
mente, comegam a produzir entre dez e 12 meses, apos o plantio.

As seis cultivares também possuem elevado potencial produtivo, arquitetura
favoravel aos tratos culturais, facilidade na colheita, resisténcia as principais pra-
gas e doencas, baixo teor de acido cianidrico (HCN) nas raizes. Ainda tém boa
qualidade culinaria, teor mais elevado de carotenoides e de caracteristicas de im-
portancia agronémica e tecnolégica.

Os primeiros clones de polpa amarela e rosada biofortificados, gerados na
Embrapa Cerrados, comecaram a ser avaliados de forma participativa em 2011, a
partir da analise de 13 amarelos e oito rosados.

A boa noticia deste trabalho de pesquisas da estatal é que ele contou com a par-
ticipacdo de produtores rurais familiares da regido, que ja vém testando as novas cul-
tivares no campo. “Sabiamos que nosso trabalho teria de atender as exigéncias do
mercado produtor e consumidor. Estas novas variedades passaram por testes preli-
minares dentro da Embrapa Cerrados, mas tinhamos o desafio de avaliar esses clones
biofortificados com os produtores’, comenta o pesquisador da estatal Josefino Fialho.

“A pesquisa participativa ndo preconiza levar pacote tecnolégico para o pro-
dutor, mas permitir um intercambio, uma troca de experiéncia constante entre o
produtor, o pesquisador e o extensionista’, ressalta o cientista.

Um dos agricultores que participou do projeto de selecao participativa foi
Paulo César Gongalves, cuja propriedade estd localizada no municipio de Planal-
tina de Goias (GO). “Estas variedades sdo fora de série, sé cultivando mesmo para
saber. Elas aceitam bem a irrigacao e produzem muito mais rapido”, comemora.

Segundo a Embrapa Cerrados, especificamente as cultivares de polpa rosada
representam uma nova op¢ao para o mercado de mandioca de mesa. A coloragao
diferenciada esta relacionada a presenca de uma quantidade maior de carote-

A BRS 401 é variedade com as raizes
rosadas, enriquecidas com licopeno

BRS 398, de cor creme, tem bom
padrdo comercial

Fotos: Fabiano Bastos/Embrapa Cerrados



noides nas raizes, como o licopeno, que apresenta importantes propriedades an-
tioxidantes. Desta forma, sao consideradas mais nutritivas em relacdo as demais
variedades de mandioca de polpa branca e creme.

“As pessoas acham estranho, em um primeiro momento, mas acabam acre-
ditando que é mesmo mandioca e se interessam ainda mais quando explicamos
que ela é mais nutritiva que as demais. Tenho certeza de que o mercado desta
variedade vai crescer muito”, aposta o agricultor Raimundo Lucio da Silva, que
também participa do projeto.

Conforme o pesquisador da estatal Eduardo Alano, depois do lancamento das no-
vas cultivares de mandioca, a proposta é fazer uma pressao de selecdo muito mais
forte nas geracdes seguintes.”Os proximos materiais terdo de ser melhores que os nos-
S0s, que, por sua vez, ja séo melhores que os materiais-testemunhas usados’, Compara.
“Estamos utilizando o Distrito Federal e 0 entorno como nosso padréo. E o melhor mer-
cado do Brasil para trabalhar com mandioca de mesa. O DF tem o maior consumo per
capita e é onde estdo os produtores mais profissionalizados’, informa o pesquisador.

A partir dafi, a equipe ampliara a drea de testes, encaminhando os clones para
que sejam avaliados em outras regides do Brasil por parceiros estratégicos.

Mas para que a pesquisa participativa funcione, Alano destaca que ela precisa se-
guir alguns critérios: o material genético para levar para os produtores, o interesse dos
produtores em testar estes materiais, 0 mecanismo de extensdo rural 4gil e eficiente e,
por fim, "um financiador que acredite na ideia".

Historico

O pesquisador ainda conta como a pesquisa efetivamente ocorreu no campo.
“Depois de um trabalho arduo de visita aos produtores de praticamente todos os
nucleos rurais do DF e entorno, foram selecionados alguns deles para participar
do projeto. Tinhamos de selecionar bons produtores para alcancar o resultado
que gostariamos’, lembra.

Para uma boa abrangéncia no DF, Alano relata que foram escolhidos agriculto-
res de diferentes nucleos rurais e com distintos sistemas de producéo, inclusive de
organicos, para que os resultados fossem os melhores possiveis.

Os produtores rurais escolhidos tinham (e ainda tém) a mandioca como car-
ro-chefe da propriedade, ou seja, ja se relacionavam com o mercado, vendendo
este produto agricola no mercado interno. Apds a fase inicial, em conjunto com
os produtores, foi realizado o plantio das novas variedades. A cada dois meses, os
pesquisadores envolvidos neste trabalho visitavam os locais para acompanhar o
desenvolvimento da cultura.

“Estavamos sempre juntos com os agricultores, assim eles valorizavam mais o tra-
balho. Nao é plantar e sé voltar para colher’, ressalta. Depois da colheita, eram feitas as
avaliacoes finais. Nesta fase, pesquisadores e produtores se reuniam e os agricultores
ranqueavam as variedades, levando em consideracdo a ordem de preferéncia deles.

Os trabalhos de pesquisa foram conduzidos pela Embrapa Cerrados e Embrapa Re-
cursos Genéticos e Biotecnologia, em parceria com os produtores rurais, Empresa de
Assisténcia Técnica e Extensao Rural do Distrito Federal (Emater-DF), Fundagao Banco
do Brasil e Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico (CNPq).

Destaques

A Embrapa informa que, para mandiocas amarelas, foram avaliadas 23 unidades
em diferentes pontos no Distrito Federal. Por isto, Alano defende a eficiéncia do tra-
balho, pois somente cinco unidades (20%) foram perdidas, sendo apenas uma por

Fotos: Fabiano Bastos/Embrapa Cerrados

falta de cuidado por parte do produtor
e as outras prejudicadas por motivos
alheios, como o excesso de chuva, a fal-
ta de dgua e o ataque da broca-da-raiz
da mandioca.
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O destaque entre os agricultores foi a BRS 399, eleita a
melhor cultivar em oito das 23 unidades. Nove agricultores a
escolheram como segundo melhor material.“E 0 nosso cam-
pedo de produtividade”, aponta o pesquisador.

Conhecida como “japonesinha’, a cultivar do Instituto
Agronémico de Campinas IAC 876-70 é hoje a variedade
mais plantada na regidao (detém 80% do mercado no DF) e
participou da pesquisa como “testemunha’, obtendo posi-
¢ao intermedidria no ranking.

A tabela de probabilidade acumulada de classificacao
mostra que a BRS 399 ficou entre os quatro primeiros colo-
cados em 86,96% das avaliacdes dos produtores; enquanto
a lAC576-70 ficou em quarto lugar, em 30,43% das vezes.

Segundo a Embrapa Cerrados, as vantagens destacadas
pelos produtores, quanto ao melhor clone, foram a arquite-
tura, porque a alta ramificacao facilitou (e facilita) o plantio
mecanizado e a cobertura do solo; a disposicdo das raizes; a
cor da polpa mais amarela que o material encontrado no mer-
cado, decorrente de maior teor de carotenoides nas raizes.

Ainda apontaram como vantagens a produtividade média
de raizes de 40,98 toneladas por hectare, superando a média
nacional e do DF (16 ton./ha), bem como a média obtida com o
cultivo da japonesinha (30,30 ton./ha); a maior e a menor pro-
dutividade entre os produtores (69,79 ton./ha e 16,46 ton./ha,
respectivamente), que foram superiores ao maior e ao menor
rendimento obtidos com a japonesinha (62,55 t e 11,46 t/ha).

Os agricultores envolvidos também destacaram que a
BRS 397 tem arquitetura melhor que a da BRS 399, porque
retém as folhas mesmo no periodo seco, com produtividade
média de 36,61 toneladas por hectare, produtividade maxi-
ma de 78 ton./ha e maior teor de carotenoides nas raizes.

J& a BRS 396 tem a primeira ramificacdo um pouco mais
baixa que a 397, raizes mais curtas, com padrdo mais comer-
cial; produtividade média das raizes de 35,84 ton/ha e pico
de produtividade de 50 ton./ha. “E um material com raizes
padronizadas, que deve ganhar espaco na regidao do DF’,
aposta Alano.

Ja a cultivar BRS 398, que a Embrapa Cerrados esperava
ficar em ultimo lugar na avaliacdo, por ter a polpa das raizes
na cor creme, chamou a atencdo dos agricultores envolvi-
dos no projeto, que comercializam a mandioca em caixa, por
causa do padrao comercial das raizes.

Em relacdo as cultivares rosadas, foram avaliados oito clo-
nes em 13 unidades, com perda de apenas cinco delas, sen-
do somente uma em razdo da falta de cuidado por parte do
produtor. Da mesma forma, foi feito o ranqueamento dos ma-
teriais, revelando dois com potencial: BRS 400, que ficou até
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a quarta posicdo em todas as propriedades, e BRS 401, que
ficou até o terceiro lugar em todas as propriedades.

“Este tipo de situacdo (avaliacdo dos produtores) é im-
portante, pois nos da mais confianca para recomendar estes
materiais”, comenta Alano.

Apesar de a arquitetura da variedade BRS 400 ter ramifi-
cacao baixa e necessitar de um bom manejo de espacamen-
to para a cobertura de solo, a produtividade média de suas
raizes é elevada (28,58 toneladas por hectare), sendo que o
topo foi de 45,79 ton./ha. Ja a BRS 401 apresenta arquitetu-
ra melhor, préxima a dos materiais amarelos, com média de
produtividade 29,10 ton./ha e pico de 59,88 ton./ha.

A equipe de pesquisa da Embrapa Cerrados e parceiros
esperam, agora, dar continuidade as acdes de melhoramen-
to genético, com a geracdo e selecdo de clones especificos
para o bioma Cerrado, e também continuarem o trabalho de
melhoramento participativo. Diante da possibilidade de lan-
¢amento de mais cultivares, serd necessario investir em dreas
de multiplicagdo de clones promissores. Estudos sobre adu-
bacdo e calagem devem ser intensificados, informa a estatal,
bem como a irrigacdo em cultivo de mandioca de mesa.

A Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria também
destaca que o emprego da mandioca na alimentacao animal
é uma possibilidade interessante, principalmente a parte aé-
rea da planta, que nao é usada apds a colheita, e as raizes,
que nao serao comercializadas pelo produtor. “J4 fizemos o
levantamento da composicdo nutricional da parte aérea e
das raizes de todos os materiais lancados’, adianta Alano.

Outra area que ja estad sendo estudada é a da pds-co-
Iheita da mandioca, com agregagao de valor por meio do
processamento minimo de raizes. Conforme o especialista,
ainda sao perspectivas de estudo a realizacao da analise de
processamento da mandioca acucarada para a producdo
de etanol; o estabelecimento de parcerias estratégicas para
a introducdo de clones em outras regides; e o controle da
broca-da-mandioca, trabalho recém-iniciado na Embrapa
Cerrados, com o objetivo de descobrir a época da chegada
do inseto as lavouras e a melhor forma de controle da praga.

Produtores rurais interessados em obter mais informa-
¢6es sobre as novas cultivares de mandioca devem procurar
o Servico de Atendimento ao Cidadao da Embrapa Cerrados
pelo telefone 61 3388-9933 ou pelo site www.embrapa.br/
fale-conosco/sac.

Informacdes sobre o sistema de producdo de mandioca
podem ser encontradas na publicacdo “Mandioca no Cerra-
do: orientacao técnicas’, disponivel gratuitamente no site:
www.embrapa.br/cerrados.

Fonte: Embrapa Cerrados (DF)



Organica gelada

Stein Haus é a Unica cerveja organica artesanal
certificada no Pais

A

A Stein Haus
supre a lacuna
Nno mercado
de cervejas
organicas

Mercado

Gabriela Luna,
com fonte da Stein Haus
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PECUARIA

INSEMINACAO
ARTIFICIAL

em Tempo Fixo
pode ser vantajosa
para rebanho




uito se fala, atualmente, sobre as vantagens e

desvantagens do uso da Inseminacao Artificial
em Tempo Fixo (IATF). Mas sera que devo adotar esta tec-
nologia na minha propriedade? Para comecar, cada caso é
um caso e nao existe apenas uma resposta certa, mas sim,
pontos positivos e negativos a serem considerados para
chegar a decisdo final. Iremos discutir um pouco sobre es-
tes pontos para auxiliar a sua tomada de decisao.

Vantagens

Vamos comecar pelos beneficios. A inseminacao arti-
ficial (IA) - seja com observacao de cio ou em tempo fixo
(IATF) — traz inumeras vantagens como:

Melhor controle zootécnico;

permite realizar diferentes cruzamentos;
favorece a selecao e o melhoramento genético;
permite a escolha da data do parto;

facilita a organizacdao dos manejos;

possibilita melhor retorno financeiro. O uso da IATF
permite ainda eliminar a observacéo de cio, diminuindo
riscos com falhas de observacao, além de concentrar ain-
da mais as concepgoes.

E necessério, entretanto, que exista certa infraestru-
tura para a realizacdo dos procedimentos, assim como
ha aumento de custo para aquisicdo dos insumos e ne-
cessidade de capacitagdao de méo de obra. Além disto,
devemos considerar alguns pontos que, quando falhos,
podem trazer maus resultados, como por exemplo, erro
na deteccdo de uma vaca em cio, tempo incorreto do ser-
vico e falha de identificacdo de um animal. Neste ponto,
a IATF traz o grande beneficio de eliminar a necessidade
de observacao de cio, minimizando fracassos e propi-
ciando a inseminacao de grande nimero de animais no
mesmo dia, de modo a concentrar as concepgoes.

Existem, no entanto, muitas op¢des entre as estraté-
gias e os protocolos a serem selecionados. Por exemplo,
é possivel fazer uma, duas ou mais inseminacgoes artifi-
ciais em tempo fixo. O repasse da primeira IATF pode ser
feito ainda por inseminacao artificial com observacdo de
cio (IA) ou mesmo com touro. Além disto, as matrizes po-
dem ser divididas em lotes, de modo que cada um passe
por uma sequéncia de procedimentos diferentes, dentro
da mesma propriedade e na mesma estacao de monta.

m Alessandra Corallo Nicacio -
Médica veterinaria, pesquisadora em
Reproducao Animal - Embrapa Gado de Corte
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Quando a opco € pela IA convencional, as fémeas Quando a escolha é por realizar mais de uma IATF no
devem ser mantidas sem a presenca dos machos

mesmo lote de animais, dizemos que estamos fazendo a
ressincronizacao. O intervalo entre protocolos pode ser de
30 ou 45 dias. Caso a opcao seja por 30 dias de intervalo, o
novo protocolo é iniciado antes mesmo do diagnéstico de
gestacao do primeiro protocolo.

Famato

Durante o segundo protocolo, é feito o diagndstico de
gestacdo com auxilio de ultrassonografia. Os animais que
estiverem prenhes nao continuam o protocolo, mas aqueles
diagnosticados como vazios finalizam o protocolo e rece-
bem a segunda IATF.

No caso de optar por intervalo de 45 dias entre os pro-
tocolos, o diagnéstico deve ser realizado antes do inicio do
protocolo seguinte. Este diagnéstico, preferencialmente, é
realizado com auxilio de ultrassonografia.

A principal vantagem da ressincronizagao esta em con-
centrar as concepcdes, embora o custo fique elevado por
conta dos protocolos.

Quando a opgdo é por fazer a IA convencional, as fémeas
devem ser mantidas sem a presenca dos machos. As vacas
que nao emprenham da primeira IATF, geralmente, apresen-
tam cio — o chamado cio de retorno — cerca de 21 dias apds
a inseminagao. Lembrando que a observacao de cio deve ser
feita duas vezes por dia, nos horarios de temperatura mais
amena, isto &, inicio da manha e final da tarde, todos os dias
da semana.

Recomenda-se que as observacées sejam iniciadas por
volta de 15 a 18 dias, apds a primeira |A, e mantidas até o fi-
nal da estacdo de monta ou até que a estratégia seja alterada
para repasse com touros. Este procedimento tem como prin-
cipal vantagem a observagao do cio de retorno, que serve de
indicativo da eficiéncia da Inseminacao Artificial por Tempo
Fixo. Porém, este indice depende da observacao humana e,
consequentemente, estd sujeito aos erros ja comentados.

imgkid.com

Uma maneira menos onerosa de repasse &, apods a IATF,
utilizar touros em regime de monta natural. Recomenda-se
que aguarde cerca de cinco dias ap6s o procedimento, para
colocar os touros nos lotes de fémeas. Com este sistema,
evita-se que as vacas inseminadas sejam cobertas logo em
seguida pelos touros.

Se a opgao for pela IATF, é possivel concentrar ainda as concepgdes Este recurso deixa os procedimentos menos caros e tem
das vacas apresentado bons resultados nas propriedades que o ado-
tam. Tal recomendacao é bastante interessante, inclusive,
para propriedades que estdo iniciando o uso da IATF, pois
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permite que os funcionarios se adaptem de modo mais tran-
quilo aos procedimentos, além de poder gerar bons indices
produtivos com custo ndo muito elevado.

Caso os resultados sejam positivos, no ano seguinte, a
propriedade pode expandir sua acao, utilizando observa-
¢ao e cio ou ressincronizagao, ou mesmo fazendo a IATF em
maior numero de animais.

Estratégias

Ao discutir estas estratégias, fica claro que, ao contrario
do que se possa pensar, o uso da IATF ndo necessariamen-
te elimina o uso dos touros, nem mesmo da monta natural.
Afinal, a selecdo de touros para centrais continuara aconte-
cendo, pois a demanda por touros melhoradores tende a
aumentar com o aumento do uso da IA.

Mesmo com o advento da ressincronizag¢dao, em que sao
feitos dois ou até trés protocolos de IATF por estacdo nos
mesmos animais, ainda existe espago para o repasse com
touros. Isto porquea ressincronizagao ainda nao é feita em
todas as matrizes.

Além disto, atualmente, pouco mais de 10% do rebanho
brasileiro é inseminado, restando mais de 85% das vacas
sendo cobertas por monta natural. A IATF néo ira diminuir
o mercado de touros, pelo contrario, ira fomentar cada vez
mais os trabalhos de selecao e melhoramento para a produ-
¢ao de reprodutores.

A IATF ndo ird diminuir o mercado de touros,
e sim fomentar os trabalhos de selecao e
melhoramento para producédo de reprodutores

Produtos e protocolos

Outro fator importante a considerar é que existem, no
mercado nacional, inimeros produtos de diferentes fabrican-
tes, disponiveis para uso em protocolos de IATF, assim como
existem diferentes protocolos que podem ser utilizados.

A escolha pelo protocolo e pelos produtos deve ser fei-
ta pelo médico veterinario responsavel pela implantagao e
pelo acompanhamento do programa reprodutivo, porque
ele conhece os animais e suas condicdes e é capacitado para
realizar a escolha do melhor protocolo para cada situacao.

Cabe também ao médico veterinario definir qual é a
melhor estratégia para repasse, ou seja, se sera feita nova
sincronizacdo, ou inseminacdo com observacédo de cio, ou
mesmo monta natural, e definir quais animais passarao por
quais procedimentos. Afinal, como ja foi comentado, po-
dem ser feitas diferentes estratégias dentro de uma mesma
propriedade.

E extremamente importante que o produtor saiba suas
opgoes, conheca as vantagens, desvantagens, limitagoes,
necessidades de investimentos e riscos, antes de introduzir
uma nova tecnologia na propriedade. Para isto, existem mui-
tos profissionais habilitados no mercado, que podem escla-
recer e auxilid-lo. Portanto, ha duvida se deve ou nao investir
em um programa reprodutivo para uso de IATF, procure um
médico veterinario que atue na sua regiao, implantando
programas reprodutivos, e veja quais as melhores opg¢des
para sua situagao. =3
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MARICULTURA ©

Maquina sera capaz de retirar da agua,
individualizar, lavar e classificar estes moluscos

por tamanho, sem exigir esforco manual
l | ma nova plataforma mecanizada vem sendo testada por técnicos da Em-
presa de Pesquisa Agropecuaria e Extensao Rural de Santa Catarina (Epa-

gri), com a promessa de facilitar o trabalho bracal de maricultores na colheita de
mexilhdes. Desenvolvido pela instituicao no Centro de Desenvolvimento em Aqui-

cultura e Pesca (Cedap), a embarcacao serad capaz de retirar da 4gua, individualizar,
lavar e classificar estes moluscos por tamanho, sem exigir esforco fisico do produtor.

A plataforma, além de melhorar a eficiéncia e a ergonomia de tais tarefas,
muitas vezes pesadas, ainda permitira realiza-las em pleno mar. Manualmente, se-
gundo o pesquisador André Luis Tortato Novaes, da Epagri/Cedap, um maricultor
consegue processar entre 250 e 300 quilos de mexilhdes por hora.

“A capacidade do equipamento sera determinada na fase de testes, que ja co-
megou. Mas nossa ideia é multiplicar este nimero por dez’, informa.

A plataforma ja foi testada em fazendas marinhas comerciais, fase conside-
rada fundamental para avaliar o desempenho operacional e ergonémico dos
equipamentos e providenciar os ajustes necessarios, antes de liberar para fabri-
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cacado. Quando o protétipo estiver to-
talmente adequado, a Epagri realizara
eventos para divulgar a nova tecnolo-
gia para os maricultores.

Trabalho rudimentar

A maricultura nacional vem se de-
senvolvendo muito rapido nos ultimos
anos, com destaque para o Estado de
Santa Catarina, maior produtor brasi-
leiro de moluscos. Este cenario permi-
te colocar o Pais na segunda posicao
na América Latina, no que diz respeito
a este tipo de producao aquicola. Mas
apesar da evolucdo do segmento, o
trabalho de quem produz mexilhdes
ainda é muito rudimentar.

“A colheita concentra o maior nu-
mero de operacdes, demandando
grande volume de trabalho e esforco
fisico dos produtores. Isto gera des-
perdicio de recursos e exposicao dos



Santa Catarina
produziu, No ano
passado, 17,3

mil toneladas

de mexilhao

trabalhadores a riscos de ocorréncia de
doencas ocupacionais, como os Distur-
bios Osteomusculares Relacionados ao
Trabalho (DORT)’, alerta o pesquisador
André Luis Novaes, destacando proble-
mas nas pernas, bracos e coluna, além
de cortes pelo corpo, muito comuns
entre maricultores.

Mais barato

Outra vantagem do equipamen-
to desenvolvido pelo Cedap/Epagri é
o custo. “Paises como Espanha, Nova
Zelandia, Chile, Franca e Holanda ja
mecanizam estes processos, mas a im-
portacao torna a tecnologia economi-
camente invidvel para os produtores
catarinenses’, diz o especialista.

Os equipamentos, além disto, te-
riam de ser adaptados as caracteristi-
cas locais de cultivo: “Apenas uma das
maquinas usadas na plataforma, se
fosse importada da Espanha, custaria
R$140 mil. Aqui, na Grande Floriané-
polis, construimos o protétipo desta
maquina com RS 22 mil".

Financiamento

Financiado pela Fundacdo de Am-
paro a Pesquisa e Inovacao do Estado
de Santa Catarina (Fapesc), o projeto
do Cedap/Epagri contou com a partici-
pacao de empresas locais na fabricacao
do protétipo: a Hydreco Hydraulics,
que produziu as maquinas; e a Rhino
Tech Boats, que fabricou a plataforma.

“A Sec Boats, de Palhoga, esta inte-
ressada em disponibilizar um protéti-
po otimizado de embarcac¢ao’, comen-
ta Novaes, salientando que, quando
0 equipamento estiver no mercado, a

ideia é que os produtores possam comprar as maquinas individualmente, de acor-
do as operagbes que queiram mecanizar.

Santa Catarina

Santa Catarina é o maior produtor nacional de moluscos bivalves (mexilhoes,
ostras e vieiras). Na safra de 2015, o Estado produziu 20,4 mil toneladas, sendo
que o cultivo de mexilhdes contribui com 85% deste total, respondendo por 17,3
mil toneladas.

Na safra do ano passado, 495 empreendimentos se dedicaram a producao de
mexilhdes, o que representa 87% do contingente de fazendas marinhas em ati-
vidade em SC. “A facilidade de comercializacdo e a menor exigéncia de manejo
nos cultivos sao fatores que influenciam a adesdo dos produtores ao cultivo de
mexilhoes”, destaca Novaes.

Fonte: Epagri
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A maricultura nacional vem se desenvolvendo muito rapido ultimamente, em especial em
Santa Catarina, que é o maior produtor de mosluscos bivalves, como os mexilhdes (abaixo)
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Produzindo café com menos agua

A crise hidrica ainda é um fantasma que ronda os brasileiros e pro-

curar novas tecnologias no campo pode servir de auxilio e ainda
trazer vantagens importantes aos produtores rurais. Um exemplo disto é
o novo despolpador de café com consumo zero de dgua, lancado pela
Pinhalense Maquinas Agricolas.

De acordo com a empresa, ele é o Unico fabricado em territério nacional
a dispensar totalmente a injecdo de agua na despolpa do cereja, que é o
ponto ideal de maturacao do grao de café. “Isto representa uma economia
para o produtor e um atributo sustentavel, que poupa recursos do am-
biente, até porque a maquina aproveita mucilagem do fruto de café como
fluido e dispensa o tratamento de efluentes resultantes de sua operagao’,
informa a Pinhalense, em nota.

“Essa autonomia torna o equipamento atrativo tanto para produtores
que ja utilizam o despolpador tradicional - que querem dar um salto de
qualidade e eficiéncia nessa etapa do processamento, substituindo-o -
quanto para produtores de menor escala, que ainda ndo contam com essa
maquina em seu negdcio e, com ela, ganhardo um mercado ainda maior
para explorar”, destaca.

Separador

Outro diferencial, segundo a Pinhalense, é o separador de graos verdes
(imaturos ainda), antes do processo de despolpa.“Ao separar os verdes dos ce-
rejas, @ maquina executa a despolpa apenas dos grdos que estao no estagio
adequado para esse processo, que sdo os cerejas. Isso proporciona maior quali-
dade ao café nofinal do processo, vindo de encontro a tendéncia irreversivel do
mercado (nacional e internacional) de valorizar o café de qualidade superior.”

Conforme a Pinhalense, o novo despolpador ajuda a reduzir os prejuizos
dos efeitos das alteragdes climaticas nos graos de café. Em colheitas precoces
ou anos de baixa temperatura, ha excesso de graos verdes; ja com chuvas re-
correntes acima da média, a maturacao é acelerada, com maior incidéncia de
graos “boias”. “Em quaisquer dessas condi¢oes adversas, a selecao eficaz dos
cerejas é ameacada se o despolpador nao os separar dos verdes.”

Ao realizar essa etapa no momento ade-
quado, o despolpador de café da empresa evita
possiveis perdas de qualidade que o cafeicultor
possa sofrer, ndo importando se choveu demais
ou de menos sobre suas lavouras; se 0 ano estd
com baixa temperatura ou alta; ou se a maquina
estd preparada para despolpar separadamente
os trés tipos de café.

Compacto, o equipamento pode ser utilizado
isoladamente ou em conjunto, com varias maqui-
nas iguais trabalhando lado a lado, dependendo
da capacidade produtiva do cafeicultor. Por isto,
permite atender a produtores de todos os portes.

www.pinhalense.com.br

\ Despolpador de café
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Melissa F1: para regiao Sul

Cenoura hibrida
de inverno

D ois dos maiores produtores de

cenoura do Brasil, os Estados de
Parand e Rio Grande do Sul ja contam com
a utilizacdo de sementes hibridas desen-
volvidas, especificamente, para estas re-
gides. Um exemplo é a cenoura hibrida de
inverno Melissa F1, da linha de sementes
da empresa Topseed Premium, que se en-
contra no mercado ha quatro anos.

“O mercado de cenoura de inverno
teve um incremento de area neste ano,
influenciado pelos bons precos recebidos
pelos produtores. A cenoura hibrida Melis-
sa obteve grande destaque, principalmen-
te, por alcancar altos patamares de produ-
tividade, que permitiram ao produtor ter,
no bindmio “produtividade + qualidade’,
resultados altamente rentaveis”, destaca
Marcio Mota, coordenador técnico de Ven-
das para a regiao Sul da empresa.

Especialista em Bulbos e Raizes, Samuel
Sant/Anna ressalta que a cenoura Melissa
apresenta elevado potencial produtivo e alto
rendimento na classificacdo 3A. “Suas raizes
sao de formato cilindrico com fechamento
de pontas arredondado, pele muito lisa, apre-
sentando raizes com coloracao alaranjada
intensa, tanto interna quanto externamente.
E um material com excelente uniformidade
e padronizacdo de raiz, o que contribui para
melhor rentabilidade ao produtor’, explica.

Consultor técnico de Vendas da Topseed
Premium, Docimar Macanan também salien-
ta que esta variedade traz mais seguranca ao
produtor, “principalmente, devido a sua alta
tolerancia foliar as principais doencas da cul-
tura, como os fungos Alternaria dauci e Cer-
cosporacarotae, que podem causar danos na
parte aérea da cenoura, a queima-das-folhas,
e ainda ao Peronosporadestructor (Mildio)"

www.agristar.com.br/topseed-premium



Obra sobre Direito
Agrario presta
homenagem a Octavio
Mello Alvarenga

ma obra coletiva reunindo artigos de 29 especia-

listas em Direito Agrario foi lancada no final de
agosto em S3o Paulo e no Rio de Janeiro, com o apoio da
Sociedade Nacional de Agricultura (SNA) e do Instituto dos
Advogados Brasileiros (IAB).

O livro Direito Agrario - Homenagem a Octavio Mello
Alvarenga (GZ Editora), coordenado por Frederico Price
Grechi, presidente da Comissdo de Direito Agrario e Urba-
nistico do Instituto dos Advogados Brasileiros (IAB) e por
Maria Cecilia Ladeira de Almeida, ex-procuradora federal
e diretora da SNA, inclui uma série de textos que abordam
temas relacionados ao agrarismo e a justica no campo.

“Trata-se do reconhecimento a um dos maiores juristas
do Pais”, destaca a ex-procuradora Maria Cecilia. Para Fre-
derico Grechi, o langamento do livro constitui “uma justa ho-
menagem a Octavio Mello Alvarenga, que nio s6 defendeu os
principios do Direito Agrario propriamente dito, mas de um
direito voltado para a sua fun¢ido socioambiental”.

A apresentacdo do livro é da procuradora do Estado de
Sao Paulo, Luisa Baran de Mello Alvarenga.

Cristina Baran

5> SNA 119 anos

Frederico Price Grechi, presidente da Comissao de Direito Agrario do IAB,
e Maria Cecilia Ladeira de Almeida, diretora da SNA (coordenadores da
obra), ao lado de Aristides Junqueira Alvarenga, ex-procurador geral da
Republica (que participa do livio com um artigo sobre Justica Agraria)

Jornalista Franklin Toscano, Antonio Alvarenga (presidente da
Sociedade Nacional de Agricultura) e o diretor da SNA, Sérgio Malta

Cristina Baran

Presidente da SNA recebe titulo de membro

benemeérito da AMVER]

Cristina Baran

presidente da Sociedade Nacional de Agricultura (SNA), Antonio Alva-
renga, recebeu o titulo de membro benemérito da Academia de Medi-
cina Veterinaria do Rio de Janeiro (AMVER]), em solenidade realizada no dia
16 de setembro, na Camara Municipal do Rio de Janeiro. A sessio foi conduzida

pela vereadora Leila do Flamengo.

Segundo o presidente da AMVER], Rogério Alvares, o titulo concedido a Al-
varenga reconhece seu esforco, como presidente da SNA, de valorizar a impor-
tancia do profissional de Medicina Veterindria para o setor agropecuario e para

o Pais, de modo geral.

O presidente da Academia Brasileira de Medicina Veterinaria
Militar, William Ribeiro de Pinho, e o presidente da AMVERJ,
Rogério Alvares (a direita), entregam o titulo a Antonio Alvarenga
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Fabio Meirelles
é homenageado na SNA

m reunido realizada na Sociedade Nacional de Agricultura, no dia 23 de se-

tembro, a Academia Brasileira de Medicina Veterinaria (Abramvet) home-
nageou o presidente da Federagdo de Agricultura do Estado de Sao Paulo (Faesp),
Fabio Meirelles, em reconhecimento aos relevantes servicos prestados para o
desenvolvimento do agronegdcio brasileiro. Na ocasiao, foram comemorados os
cinco anos da revista Animal Business Brasil, editada pela SNA.

O atual presidente da Abramvet, Milton Thiago de Mello, destacou a importan-
cia do trabalho de Fabio Meirelles a frente da Faesp, afirmando que ele representa
"uma figura impar no Brasil’, e que, diante de suas realizacdes, "temos a responsa-
bilidade de continuar o esforco feito, em grande parte pela Faesp, e também por
outras entidades, para que o Pais continue sua trajetéria de grande produtor e ex-
portador de carne".

Em seu discurso, Thiago de Mello defendeu ainda o combate a febre aftosa. "Re-
conhecemos que a aftosa é parte de um dos pilares da economia do Brasil. As carnes
bovina e suina sé podem ter qualidade se a febre aftosa estiver dominada’, salientou.

Em defesa do agro

Fabio Meirelles, ao agradecer a homenagem recebida pela Abramvet, disse
que as experiéncias vividas em outros paises, como na Gra-Bretanha, por exem-
plo, deram a ele bases para defender os interesses da agropecuaria brasileira.

"0 agro nao nasceu de forma infantil, mas da analise substantiva de nossas ativida-
des. Havia um poder de forca e de equilibrio, por parte do governo, na defesa legitima
da agroindustria e do produtor, e isso foi consolidando o sistema agricola’, pontuou.

Sebastido da Costa Guedes, vice-presidente do CNPC, e Antonio Alvarenga, presidente
da SNA, entregaram placa em homenagem a Fabio Meirelles, presidente da Faesp; a
direita, o presidente da Abramvet, Milton Thiago de Mello.

Para Meirelles, o agronegécio mos-
tra cada vez mais qualidade e produ-
tividade. "O governo deve entender
que o Brasil é um pais agricola, que
suas terras tém 6timas condicoes para
implantar uma agricultura mais forte,
mais produtiva e de melhor qualidade.
O agronegdcio consolida uma politica
de mercado que atende a todas as ca-
madas sociais, ndo apenas visando ao
lucro, mas também instituindo uma po-
litica para melhorar a condicdo salarial
de quem desempenha essa atividade”.

Valor da Veterinaria

O presidente da Faesp falou ainda
sobre as contribuicdes da Abramvet e
dos profissionais de Medicina Veterinaria
para o desenvolvimento rural brasileiro.

"A Abramvet representa a esséncia
do conhecimento desses profissionais.
A Medicina Veterinéria evoluiu, e com
o progresso cientifico trouxe resulta-
dos fantasticos para a pecuaria, prin-
cipalmente nas areas de sanidade e
genética’, ressaltou. “O Brasil é hoje o
principal ator no comércio mundial de
carne bovina e de frango, e isso se deve
em grande parte a Veterinaria".

Meirelles disse que o desafio atual
da profissao esta em garantir a saude
dos produtos de origem animal. "A
globalizacdo e o comércio entre pai-
ses exigem cada vez mais fiscalizacao
e controle de forma rapida e eficiente.
Novas doencgas surgem, as demandas
do consumidor se ampliaram, e os ris-
cos aumentam. Dai a importancia da
atuacdo dinamica e eficiente dos médi-
cos veterinarios. Temos de continuar a
desenvolver uma Medicina Veterindria
brasiliana, porque um pais tropical tem
outros tipos de dificuldades", concluiu.

Com 33 anos de fundacao, a Abram-
vet, além de defender a valorizacao da
profissdo de médico veterindrio e a
capacitacao de profissionais da area,
participa de atividades relacionadas a
salide publica, meio ambiente e eco-
nomia (neste uUltimo caso, no ambito
da producao de alimentos de origem
animal e da seguranca alimentar).

Luis Alexandre Louzada
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